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SUMMARY

Klodzko catering in the years 1945-1970 in the regional press

S hortly after the end of the Second World War, Poles began to take over the post-German
catering establishments in Klodzko, but they did not enjoy their possession for long, for after
a crackdown on private catering establishments in the late 1940s, came the activities of coop-
erative inns, among others. Until the October thaw, catering establishments generally did not
encourage visitors. Only in the second half of the 1950s did they tentatively begin to employ visual
artists. Catering establishments were constantly crowded, and people often waited a long time
for a vacant seat, only to lose time later to fill their order. However, throughout the entire period
of interest, the quality of the food served left a lot to be desired. Service was also poor. Inadequate
staffing was a difficult problem to solve. In the early 1960s, half of all catering staff were unquali-
fied. In the second half of the 1960s there was a fashion for folklore and folklore, and one of
the best known establishments of this type in the Wroctaw voivodeship was the Klodzko
“Wilcza Jama”.

KEYWORDS: Sudetes, Klodzko region, Klodzko, gastronomy

STRESZCZENIE

| uz po zakonczeniu II wojny $wiatowej Polacy zaczeli przejmowac poniemieckie lokale gastro-
nomiczne w Klodzku, ale nie cieszyli sie dtugo ich posiadaniem, gdyz po rozprawieniu sie
z prywatnymi zakladami gastronomicznymi pod koniec lat czterdziestych XX w., rozpoczely

creative © by the author, licensee University of Lodz — Lodz University Press, Lodz, Poland. This article is an
@commons open access article distributed under the terms and conditions of the Creative Commons Attribution
license CCBY-NC-ND 4.0 (https://creativecommons.org/licenses/by-nc-nd/4.0/)



https://orcid.org/0000-0003-2674-9020
https://doi.org/10.18778/2080-8313.27.04
https://orcid.org/0000-0003-2674-9020
https://creativecommons.org/licenses/by-nc-nd/4.0/

86 Romuald M. tuczyniski

dziatalno$¢ m.in. gospody spoldzielcze. Do pazdziernikowej odwilzy 1956 r. lokale gastrono-
miczne generalnie nie zachecaly do odwiedzin. Dopiero w drugiej polowie lat piecdziesiatych
zaczeto nie$mialo zatrudnia¢ artystéw plastykéw. W lokalach gastronomicznych panowal cig-
gty tlok, ludzie czesto dlugo czekali na wolne miejsce, by pozniej traci¢ czas na realizacj¢ zamo-
wienia. Jednak przez caly interesujacy nas okres jako$¢ serwowanego jedzenia pozostawialta
wiele do zyczenia. Obstuga rowniez byla kiepska. Niewystarczajaca liczba personelu byla trudnym
do rozwigzania problemem. Na poczatku lat szesé¢dziesigtych potowa wszystkich pracownikow
gastronomii nie posiadata odpowiednich kwalifikacji. W drugiej polowie lat sze$¢dziesiatych
zapanowata moda na folklor i folkloryzm, a jednym z najbardziej znanych tego typu lokali w woje-
wodztwie wroctawskim byta klodzka “Wilcza Jama”.

StOWA KLUCZOWE: Sudety, region ktodzki, Klodzko, gastronomia

akres chronologiczny artykulu to okres od objecia Ziem Zachodnich i Pét-

nocnych przez polskie wtadze p6zng wiosna 1945 r., do konca roku 1970,

a wiec do upadku I sekretarza Polskiej Zjednoczonej Partii Robotniczej
Wiladystawa Gomulki i przejecia w niej kierownictwa przez Edwarda Gierka. Od
tego czasu zmienilo si¢ w Polsce postrzeganie gastronomii, jak i wielu innych
dziedzin zycia gospodarczego. Powoli wychodzila ona z zascianka, prébujac
»Wybi¢ sie na europejskosc”, cho¢ nie bardzo byto wtedy wiadomo, co to oznacza.
Natomiast obszarem zainteresowania jest Ktodzko, najwigksze miasto na ziemi
klodzkiej, znaczacy osrodek turystyczny, co oczywiscie mialo pewne znaczenie
dla funkcjonowania gastronomii. Artykul powstat gléwnie na podstawie infor-
macji prasowych, zawartych w prasie dolno$laskiej, przede wszystkim w ,,Gazecie
Robotniczej” i ,,Stowie Polskim”, ktore byty kontynuatorami ,,Pioniera” i ,Trybuny
Dolnoslaskiej”. Positkowano si¢ takze periodykami branzowymi ,Przemyslem
Gastronomicznym’, ,Przegladem Gastronomicznym i ,,Zywieniem Zbiorowym’,
ktdre skape wzmianki poswiecaly takze Klodzku. Bardzo czesto odnajdywano
w prasie wzmianki o planowanej budowie czy otwarciu jakiegos$ zakladu gastro-
nomicznego, ale na tym sie konczylo. Nie pojawiala si¢ juz informacja o tym, czy
lokal zostal uruchomiony i dlatego w wielu przypadkach trudno bylo o wiary-
godne wiadomosci o jego funkcjonowaniu.

Kiedy po zakonczeniu wojny w miejscowoséciach na Ziemiach Zachodnich
pojawili si¢ polscy osiedlency, byli wérdd nich oczywiscie takze chetni do podej-
mowania dzialalnoséci gastronomicznej. Naturalne wiec bylo obejmowanie przez
nich lokali poniemieckich, ktdére na interesujacym nas terenie nie byly zniszczone
dziataniami wojennymi, a jesli juz, to w wyniku powszechnie panujacego szabru.

Pracownicy gastronomii oraz hoteli na terenie nowo utworzonego Okregu
Administracyjnego Dolnego Slaska (II) zorganizowali 27 wrze$nia 1945 r. spo-
tkanie, na ktérym wybrano zarzad i komisje kwalifikacyjna, ktéra miala bada¢
fachowo$¢ poszczegdlnych wiascicieli i pracownikéw zakladéw gastronomicz-
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nych'. Jednak wedtug informacji Urzedu Pelnomocnika Rzadu R.P. na Obwod
XXIV w Kladzku [!], jeszcze w lutym 1946 r. na terenie powiatu ktodzkiego, a wigc
i w samym Klodzku, nie dzialalo Zadne zrzeszenie przemystu restauracyjnego’.
Trudno réwniez odnalez¢ wiarygodne, potwierdzone informacje na temat pierw-
szych, polskich lokali gastronomicznych w Ktodzku. Dopiero z korica maja 1946 r.
pochodzi ogloszenie w ,,Trybunie Dolnoslaskiej”, w ktorym hotel i restauracja
»Zaolzie” (do 1945 r. hotel ,,Blauer Hirsch”) przy ul. Wojska Polskiego 4 polecaly
pokoje i wyborowa kuchnig’.

Tabela 1

Restauracje w Klodzku w 1947 r.

Wiasciciel Adres
Brzozowska Maria El;bA;rrnnllluCIZgZ;:J) >
Brandalski Wtodzimierz (,,Corso”) ul. Lukasinskiego 8
Czaki Jadwiga ul. Ko$ciuszki 9
Jasinski Marian ("Gastronomia”) ul. Bolestawa Chrobrego 33
Kiefbicka Aniela ul. Matejki 6
Kretowicz Bolestaw (,,Ustronie”) ul. Armii Czerwonej 49
Lubojemski Michat ul. Armii Czerwonej 1
Oboda Jozef ul. Rybacka 15a
Orlik Jan ul. Jednoéci 1
Ploriska Maria ul. Wita Stwosza 5
Pozowski Wincenty ul. Lukasinskiego 16
Pudlowski Celestyn ul. Wita Stwosza 3
Rybczynska Olga ul. Wandy 5
Smykata Marian ul. Armii Czerwonej 18

! (sz), Gastronomia zorganizowana, ,Pionier”, nr 33, 3 X 1945.

? Archiwum Panstwowe we Wroclawiu (dalej: APWr), Urzad Wojewddzki Wroctawski, sygn. X1/270,
Pismo Pelnomocnika Rzadu R.P. na Obwo6d XXIV w Kladzku [!] do Urzedu Wojewddzkiego we
Wroclawiu z 28 lutego 1946 r.

* Anons, ,Trybuna Dolno$laska’, nr 86, 26-27 V 1946.
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Tabela 1 cd.
Wrhasciciel Adres
Srodan Julian ul. Spadzista 1
Strzatka Tomasz ul. Matejki 19
Swierczek Michat ul. Matejki 13
Swierkosz Konstanty ul. Jednosci 1
Wall Antoni ul. Armii Czerwonej 30
Woronowiecka Seweryna (,,Dworzec”) Dworzec kolejowy Klodzko Gléwne

Zro6dto: Dolnoslgski informator gospodarczy, Wroctaw 1947, s. 364-365.

Jak widac z tabeli 1, w 1947 r. w Klodzku dziatalo 20 prywatnych lokali gastro-
nomicznych, ale juz wkrotce, w wyniku ,,bitwy o handel’”, ogloszonej wiosna tego
samego roku przez Hilarego Minca, zmienilo si¢ to w diametralny sposéb. Znikty
prywatne lokale, a w ich miejsce powstaly gospody, prowadzone przez spoldzielnie.
Okreslenie ,,w ich miejsce” nie oddaje istoty rzeczy, bowiem zaktadéw gastrono-
micznych spoéldzielczych, miejskich czy panstwowych powstawalo znacznie mniej,
przez co w nastepnych dziesiatkach lat odczuwano ciaggly brak odpowiedniej liczby
miejsc gastronomicznych. W Polsce byl on znacznie mniejszy na 1000 mieszkan-
cow, niz w innych krajach bloku socjalistycznego, np. w Czechostowacji czy na
Wegrzech.

W poczatkach 1949 r. funkcjonowata w miescie m.in. ,Gospoda™, prowadzona
przez spotdzielnie ,,Pionier”, obstugujaca w ciagu dnia 270-300 os6b. Dla przyjem-
nosci konsumentéw, w porze obiadowej wystepowal kwartet, a dwa razy w tygo-
dniu, oczywiscie wieczorem, odbywaly sie dansingi. Co ciekawe, ceny byty takie
same, jak w ciggu dnia’. W tym samym mniej wiecej czasie w miescie dzialata
cukiernia nr 1, prowadzona przez miejscowa Powszechna Spoéldzielni¢ Spozyw-
cow, w ktdrej wino sprzedawano jedynie na butelki®. Milosnik jednego kieliszka
wina nie mial co szuka¢ w tym lokalu.

Wkrétce gospode nr 2 opanowaly kobiety i w polowie 1951 r. pracowaly w niej
juz tylko cztonkinie Ligi Kobiet. Kierowniczka zostala Wanda Tymoczko, wczesniej
pracujaca jako rachmistrz w PSS, a po6zniej kierownik dzialu zbiorowego zywie-
nia. Oczywiscie nie obyto si¢ bez uroczystego wprowadzenia nowych pracownic

* Po niemal calkowitej likwidacji prywatnej gastronomii, lokale pozbawiono nazw, a w ich miej-
sce wprowadzono numeracj¢ gospdd. Czasem trudno okresli¢, o ktorg chodzito, bowiem w tekstach
zapominano (?) o ich numerach, ale stowo gospoda pisano wielka litera.

* asz., W Klodzku dajg tanio i dobrze zjes¢ — w Lubaniu niedobrze z telefonami, ,,Jeleniogorskie
Stowo Polskie”, nr 35, 5 IT 1949.

¢ R.S., Dolnoslgskie ,,kwiatki”, ,,Stowo Polskie”, nr 251, 12 IX 1950.
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z udzialem miejskich wladz partyjnych i zwigzkowych. Byly przemoéwienia i wre-
czenie awansow, ktore otrzymaly panie, a moze raczej, zgodnie z éwczesng nomen-
klatura, towarzyszki: Dzik, Forys, Jasko, Laskos$, Motycz, Pandera, Poprawska,
Radek, Sutkowska i oczywidcie wspomniana wczesniej Tymoczko’.

Prawdopodobnie w potowie 1951 r. otwarto nowg restauracje ,,Pod Pstragiem”
przy ul. Grottgera 8, w ktorej specjalnoscig mialy by¢ oczywiscie potrawy z ryb.
Serwowano wiec m.in. sznycelki rybne, lina w $mietanie, smazonego leszcza.
Jadlospis przewidywal takze obiad domowy lub a la carte, oczywiscie dwudaniowe.
Zdarzaly sie czasem wpadki z zupa, jak to miato miejsce w potowie sierpnia. Przy-
gotowano zupe grochowa, ktérej smak wyszed! gorzko-mydlany, a wyréznialy sie
w niej gléwnie liscie laurowe i pieprz. Nawet kierownik lokalu przyznal, ze zupa
rzeczywiscie byta niedobra. Ttumaczyt sie jednak tym, ze stwierdzono to dopiero
po jej ugotowaniu®. Nawet nie pomyslal o tym, zeby jej nie podawac na stoty...

Poniewaz wladze panstwowe najwyzszego szczebla stwierdzily, ze w wiekszo$ci
miast funkcjonowalo kilka central Zywienia zbiorowego, co miato utrudnia¢ pro-
wadzenie racjonalnej i planowej gospodarki, w koncu 1951 r. Panstwowa Komisja
Planowania Gospodarczego ustalila, ze odpowiedzialni za funkcjonowanie prze-
mystu gastronomicznego, ,zgodnie z wymaganiami socjalistycznej kultury™, beda
uniwersalni gestorzy: Centralny Zarzad Przemystu Gastronomicznego (CZPG),
Zwigzek Spoéldzielni Spozywcéw i Centrala Rolnicza Spéldzielni ,,Samopomoc
Chlopska”. CZPG mial obejmowa¢ miasta wojewddzkie i miasta z wiekszymi sku-
piskami robotniczymi, a wiec od 1 stycznia 1952 r. kierowal zaktadami zywienia
zbiorowego w 63 miastach, a w wojewddztwie wroctawskim m.in. w Ktodzku',
gdzie powstaty Ktodzkie Zaklady Gastronomiczne''. Wkrétce podano w prasie, ze
»powaznym osiggnieciem Ktodzkich Zaktadéw Gastronomicznych w dziedzinie
zaopatrzenia $wiata pracy jest zwigkszenie asortymentu smacznych i niedrogich
positkow oraz organizacja bufetu garmazeryjnego™?. Przedsiebiorstwo zaopatry-
walo swoje placowki w artykuly bufetowe, m.in. potrawy migsne, przyrzadzane
w centralnej kuchni przez pracownikéw pod kierunkiem Stanistawa Zysa.

W poczatkach 1952 r. chwalono jeden z klodzkich zakltadéw zywienia zbioro-
wego: ,,Ze stotoéwki Nr 2 w Klodzku korzysta 200 os6b. Obiady s tu tanie i smacz-
ne. Réwniez obstuga dobrze wywiazuje si¢ ze swych obowiazkow. Stoléwka Nr 2

7 Kobiety ,,opanowaly” Gospode Nr 2 w Klodzku, ,Gazeta Robotnicza’, nr 162, 13 VI 1951.

8 Migawki klodzkie. O zupie grochowej, ,Gazeta Robotnicza’, nr 225, 22 VIII 1951.

® S. Gasiorowski, Nowa organizacja Zywienia zbiorowego, ,,Zywienie Zbiorowe” 1952, nr 1, s. 17.

0 Ibidem.

W kilku zdaniach. Nowopowstate przedsigbiorstwa terenowe CZPG, ,,Zywienie Zbiorowe” 1952,
nr1,s. 61.

12 (Mak), Klodzkie Zaktady Gastronomiczne dbajg o Zolgdki i kieszenie konsumentow, ,Stowo
Walbrzyskie”, nr 135, 5 VI 1952.
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moze by¢ przyktadem dla pozostatych placéwek zbiorowego zywienia w Klodz-
ku”. Trudno jednak stwierdzi¢, czy mowa jest o stotéwce zaktadowej, czy o ktorejs
z gospdd, jako zakladzie otwartym. Warto natomiast wspomnie¢ o pewnym napi-
sie w kawiarni ,,Ratuszowa’, ktory zbulwersowal konsumenta. Napisie czesto spo-
tykanym przed ostatnig wojng nie tylko w lokalach gastronomicznych, lecz takze
w urzedach czy placoéwkach zdrowia, zaréwno w Polsce, ale i w innych krajach
europejskich. Napis ten brzmial: ,Nie plu¢ na podloge™*. Z takim zwrotem wig-
zala sie stojgca gdzies w poblizu spluwaczka, w tamtym czasie jeszcze powszechnie
stosowana, wiec irytacja konsumenta wynikta zapewne z jej braku.

Kawiarnia ,,Ratuszowa” i bufet ,,Smakosz” szczegolnie wyrdznily sie wyko-
naniem przed terminem planu obrotéw na 1952 r. Lokale te zrealizowaly przed-
terminowo takze plany produkeji. Roczne plany obrotu wykonaty takze ,,Lechia’,
»Krakowianka’, ,,Parkowa’, ,,Pod Strzechg’, ,Wilcza Jama” i ,,Zacisze”. Nie wykonatla
planu ,Dworcowa” z powodu przedluzajacego si¢ remontu®. Wykonanie planu
obrotéw nie bylo wtedy trudne, dawala je sprzedaz alkoholu, dlatego w niektérych
lokalach za intruza uwazano konsumenta, ktéry nie zamawial wodki.

Poniewaz w lokalach gastronomicznych brakowalo wykwalifikowanego perso-
nelu, w koncu 1953 r. WZPG rozpoczely szkolenie przyzakladowe pracownikow
garmazeryjnych w centralnej garmazerni Klodzkich ZG. Stanistaw Siess, mistrz
sztuki garmazeryjnej, szkolil po 3-4 osoby, przysylane przez poszczegdlne przed-
siebiorstwa gastronomiczne z terenu wojewodztwa wroclawskiego. Kursantki, bo
prawdopodobnie szkolily sie tam tylko kobiety, uczono wlasciwych sposobow przy-
rzadzania przekasek, a szczegélnie salatek z jarzyn i ryb, a takze sposobow
planowania, rozliczania i kalkulowania potraw garmazeryjnych. W przysztosci pla-
nowano w Klodzku prowadzi¢ szkolenia dla pracownikéw zakladéw gastrono-
micznych z innych wojewddztw'e. W wiekszosci ktodzkich lokali podawane flaczki
niewiele mialy wspdlnego z ta potrawa, poniewaz mato w nich bylo kawatkow
samych flaczkéw. Po serii krytycznych uwag zaczal je produkowaé wspomniany
wczesniej garmazer Siess i zupe te w poczatkach 1954 r. wprowadzono do sprze-
dazy w ,,Krakowskim”, ,Smakoszu” i ,,Zaciszu””. W tym samym czasie w restau-
racji ,,Dworcowej” wprowadzono obiady abonamentowe po 6 zi, a od 16 lutego
wprowadzono abonamentowy sprzedaz positkéw dietetycznych'®. Nie wiadomo
jednak, w ktérych lokalach.

B A. Kwiatkowski, Notatnik korespondenta, ,,Gazeta Robotnicza”, nr 29, 2-3 11 1952.

4 (Ossa), Potrzebny, ,Stowo Watbrzyskie”, nr 70, 21 IIT 1952.

15 W kilku zdaniach. Przedterminowe wykonanie planéw, ,Zywienie Zbiorowe” 1953, nr 2, s. 31.
K. Rubinstein, Przyzaktadowe szkolenie pracownikow zbiorowego zywienia rozpoczely ZG
w Klodzku, ,Stowo Walbrzyskie”, nr 285, 29-30 XI 1953.

17 (mak), Notatnik dolnoslgski, ,,Stowo Walbrzyskie”, nr 29, 3 IT 1954.

18 (mak), Notatnik dolnoslgski, ,Stowo Walbrzyskie”, nr 31, 5 IT 1954.

16
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Przy ul. Wojska Polskiego dziatal bar mleczny, ktéry w godzinach porannych
byt oczywiscie bardzo zattoczony i dlugo oczekiwano w nim na podanie cho¢by
najskromniejszego positku. A to dlatego, ze odebra¢ zamdwienie i nalezno$¢, przy-
gotowac bulki z mastem czy serem i wyda¢ je konsumentom, zebra¢ i nastepnie
umy¢ naczynia musiala... jedna osoba'®. Nikt nie pomyslat o zatrudnieniu pomocy;,
przynajmniej wtedy, gdy byto najwiecej pracy, a wiec rano. Jeden z koresponden-
tow chwalif bar mleczny Nr 2, uwazajac go za jeden z najlepszych, w ktérym pano-
wal porzadek, a obstuga byla uprzejma i sprawna. Inaczej ocenial bar mleczny Nr 1,
gdzie ciagle bylo brudno, a kubki niedomyte. Okazalo sie, ze pracownicy odpowie-
dzialnej za estetyke i porzadek juz kilkakrotnie wcze$niej zwracano uwage, ale, jak
widac¢, bezskutecznie. W tej sytuacji zostala zwolniona z pracy®.

Wiosng 1954 r. czlonkowie Powiatowego Klubu Korespondentéw w Ktodzku
odwiedzili m.in. miejscowe placowki Zywienia zbiorowego, w celu sprawdzenia ich
funkcjonowania. W wiekszosci z nich stwierdzono nieodpowiedni stan sanitarny
i nieporzadek. Na przyktad w ,, Krakowiance” (ul. Matejki 11, wcze$niej 19), ,,Pia-
stowskiej” i ,Wilczej Jamie” zaniedbane byty ubikacje. W tej pierwszej dodatkowo
brakowalo oswietlenia w korytarzu, przez co konsumenci potykali si¢ o pousta-
wiane tam beczki. W ,,Piastowskiej” nie byto serwetek, widelcow i apteczki, a z sufitu
zwisala pajeczyna. Natomiast w ,Wilczej Jamie” z jednej strony kuchni, w ktorej
okna nie byly zabezpieczone siatka, znajdowat si¢ $mietnik, a z drugiej ubikacja.
W ,,Smakoszu” dekoracje z kwiatéw, zapewne sztucznych, pokryte byly gruba war-
stwa kurzu, a w ,Warszawiance” brakowalo wedlin. Nie wszystkie lokale skryty-
kowano. Chwalono czysty lokal ,,Pod Pstragiem”, w ktérym byta szybka i sprawna
obstuga oraz jadlodajnie ,,Dworcowg’, ktdéra zaliczono do najlepiej utrzymanych
lokali w Klodzku?'. Pochwaly gastronomii nie byly jednak czeste, wiec nalezato
sie¢ cieszy¢ dwoma dobrze dziatajacymi lokalami, oczywiscie na tle innych.

W Klodzkich Zakladach Gastronomicznych w 1954 r. kobiety stanowily az 75%
zalogi i na dziewig¢ lokali przedsi¢biorstwa w siedmiu one byly kierownikami,
natomiast stanowiska szeféw kuchni kobiety zajmowaly we wszystkich lokalach
w Klodzku. Dyrekcja KZG uwazala, ze najlepszym kierownikiem zaktadu byla
J. Kadyszewska, kierowniczka restauracji ,,Pod Pstragiem’, a najlepszym szefem
kuchni Helena Piniecka z tego samego lokalu®.

1 Konsumenci proszg, ,Gazeta Robotnicza”, nr 202, 26 VIII 195.

% Z.Sawicz, Brud i nieporzgdki, ,Stowo Walbrzyskie”, nr 70, 23 I1I 1955; (p), Stuszne uwagi, ,Sto-
wo Watbrzyskie”, nr 89, 15 IV 1955.

2 Klodzkie zaktady gastronomiczne pod obstrzatem, ,,Gazeta Robotnicza’, nr 92, 20 IV 1954.

2 M. Dus, Od korespondentéw. Kobiety kierownikami, ,,Zywienie Zbiorowe” 1954, nr 5, s. 72.
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Nie wszystko trwa wiecznie i dotyczy to takze pozytywnych ocen lokali gastro-
nomicznych. O chwalonej wczesniej jadlodajni ,Dworcowej” kilkanascie miesigcy
pézniej pisano, ze ,w kuchni brudno, w ubikacji brudno, brak w niej zamknie-
cia, brak wody biezacej i §wiatla™. Zle sie dzialo takze w ,Warszawiance”, ktorg
okreslono jako lokal nieestetyczny, z ciemna, zaniedbang ubikacjg i personelem
bez aktualnych ksigzeczek zdrowia. W restauracji ,,Piastowska” panowala wilgo¢,
brakowalo urzadzen do zmywania naczyn i skrzyn na odpadki, a ubikacja byla
w fatalnym stanie**. W nastepnym roku, po przeprowadzeniu remontu i odpo-
wiedniej adaptacji, zamierzano przeksztalci¢ restauracj¢ na bar samoobstugowy?.

Przy pl. Chrobrego znajdowala si¢ kawiarnia KZG, w ktorej latem sprzeda-
wano lody. W 1957 r. mialo si¢ to zmieni¢, poniewaz zamierzano wycofa¢ lody
ze sprzedazy w lokalu, przenoszac handel nimi na ulicg*. Poniewaz w miescie nie
byto wiele kawiarni, w koncu tego samego roku prowadzono prace budowlane
i adaptacyjne w dawnej $wietlicy pracownikéw Prezydium MRN, znajdujacej sie
w budynku ratusza. Zamierzano uruchomi¢ tam 31 grudnia kawiarni¢ I katego-
rii, w ktorej sprzety i elementy dekoracyjne wykonywala rejonowa spétdzielnia
CPLiA w Klodzku?.

Péznym wieczorem, w drugiej potowie lat pigé¢dziesiatych, trudno bylo w Klodz-
ku zjes¢ kolacje. Byty w tym czasie wprawdzie dwa lokale czynne do godz. 23.00
(»Lechia” w rynku i ,,Pod Pstragiem”), ale oba nastawione raczej na klientele ,,wod-
czang’*®, wiec o spozyciu czegokolwiek w spokoju nie bylo mowy.

Specjalna komisja Miejskiej Rady Narodowej w 1957 r. ocenila dzialalnos¢
lokali prowadzonych przez KZG, biorgc pod uwage liczbe i jakos¢ produktéw, ich
smak, wyglad oraz czystos¢ i estetyke pomieszczen. Wsrod baréw mlecznych naj-
lepszym okazat si¢ ,Wiadukt’, ze wzgledu na duzy wybér smacznych dan oraz este-
tyke podania, a z restauracji najwyzej oceniono ,,Dworcowg” i ,,Pod Pstragiem®.
By¢ moze dlatego dwa lata pdzniej zlecono wlascicielowi warsztatu elektroinsta-
lacyjnego w Zabkowicach Slaskich wykonanie neonu reklamowego, ktéry jednak,
co musi budzi¢ zdumienie, umieszczono nie na zewnatrz, ale wewnatrz lokalu.
Malo tego, znalazl si¢ on w ostatnim, trzecim pomieszczeniu, najrzadziej przez

» (z), W ustugach i handlu nie wszystko jeszcze w porzgdku, ,,Gazeta Robotnicza”, nr 287,
2 XII 1955.

2 Ibidem.

» (sz), Jeszcze w tym roku zostang otwarte bary samoobstugowe, ,,Stowo Walbrzyskie”, nr 68,
20 IIT 1956.

% (c), My sig na to nie zgadzamy!, ,Stowo Polskie”, nr 161, 6 VII 1957.

77 (z), Notatnik klodzki. 3 x dla... smakoszéw dobrej kawy, ,Gazeta Robotnicza’, nr 309,
30 XII 1957.

3 P, Uwagi przechodnia. Miasto z pretensjami, ,Gazeta Robotnicza’, nr 207, 30 VIII 1957.

¥ Co nowego w gastronomii. Klodzko, ,,Przemyst Gastronomiczny” 1957, nr 12, s. 10.
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konsumentéw odwiedzanym. To jednak dziwne, ze znacznych rozmiaréw neon
(dtugosci 14,53 cm), ktory kosztowat 19 717,97 zt, umieszczono w lokalu II kate-
gorii, ktérego dos¢ prymitywne wyposazenie kontrastowalo z barwng reklama™.

Z dniem 1 stycznia 1958 r. zlikwidowano restauracje ,Lechia’, a w polowie maja
sasiadujaca z nig kawiarnie ,,Ratuszowq” przeniesiono do innego lokalu w rynku.
Przez jaki$ czas oba zwolnione lokale wykorzystywano w niewlasciwy sposéb,
bowiem gromadzono w nich uszkodzone lub niepotrzebne meble i wyposazenie
z réznych zaktadéw. Warto wspomnie¢, ze w poczatkach tego samego roku do
kawiarni ,,Ratuszowa’, zapewne w zwigzku z jej przeniesieniem w nowe miejsce,
zamowiono 24 krysztalowe kinkiety i 7 Zyrandoli, na taczng sume 53 233,48 zi,
ktére projektowal wroctawski plastyk Wladystaw Zemojtel’'. Nie wszystkie jednak
zainstalowano, poniewaz dwa z niewiadomych przyczyn znalazly si¢ w magazynie,
gdzie czg$ciowo zardzewialy®.

Przy ul. Wojska Polskiego funkcjonowal bar mleczny ,,Pod Dzbankiem”, kto-
rego wyglad odstraszal potencjalnych konsumentéw. Byty w nim bowiem ,,brudne,
odrapane, zawilgocone $ciany. Wytarte o watpliwym kolorze nakrycia na stotach™.
Do tego jadlospis zawieral niewiele pozycji, ale byly wsréd nich pierogi ruskie,
stanowigce specjalno$¢ zakladu. Céz z tego, kiedy produkowano ich zbyt mato
i czesto juz o godz. 14.30 pierogdw nie bylo w sprzedazy. Jednak idac naprzeciw
konsumentom, dyrekcja KZG postanowila wprowadzi¢ troche luksusu w swoich
lokalach i dlatego latem 1960 r. w niektérych z nich w jadlospisach pojawita sie...
bita $mietana, a w barze mlecznym ,,Pod Dzbankiem”... prawdziwa kawa*. Od tego
to juz mogto sie w gtowach poprzewracac...

Nie dos¢, ze nie bylo w Klodzku odpowiedniej liczby baréw mlecznych, to te,
ktore dzialaly, nie w pelni zaspokajaly potrzeby mieszkancéw i licznych turystow,
szczegolnie w sezonie od wiosny do jesieni. Na przyklad bar ,Pod Wiaduktem”
koto dworca kolejowego Ktodzko Miasto mial tak malg kuchnie, ze nie nadgzano
z produkcja obiadow. Podstawowych cieplych positkéw brakowalo tu juz okoto
godz. 15.00, a otrzyma¢ mozna bylo jedynie zupe, kawe czy mleko. Latem w barze
tym ciggle brakowato potraw opartych na warzywach lub owocach. Ten sam za-
rzut podnoszono w stosunku do baru ,,Pod Dzbankiem”, w ktérym dominowat

3 Archiwum Akt Nowych (dalej: AAN), Ministerstwo Handlu Wewnetrznego (dalej: MHW),
sygn. 2/100, Protokoél z rewizji dokumentalnej przeprowadzonej (...) w Klodzkich Zakladach
Gastronomicznych (...) w czasie od 25 wrze$nia [1959 r.] do 18 stycznia 1960 r.

31 Wiadystaw Zemoijtel (1930-2011), artysta plastyk, architekt wnetrz, projektant form uzytko-
wych i malarz.

2 AAN, MHW, sygn. 2/100, Protokdt z rewizji dokumentalnej przeprowadzonej (...) w Ktodz-
kich Zaktadach Gastronomicznych (...) w czasie od 25 wrzesnia [1959 r.] do 18 stycznia 1960 r.

3 (AB), Sq jeszcze takie bary jak ,,Pod Dzbankiem”, ,,Stowo Polskie”, nr 303, 28 XII 1959.

3 Sprawy przedsigbiorstw i zaktadow. Klodzko, ,,Przemyst Gastronomiczny” 1960, nr 7, s. 12.
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jadlospis ,,zimowy”**. Narzekania na ten lokal skonczyly sie dopiero w poczat-
kach 1961 r., a korespondent ,,Gazety Robotniczej” z uznaniem pisal, ze ,obecnie
baru nie mozna pozna¢. Po «zabiegach kosmetycznych» lokal jest mile urzadzony,
a dania s3 smaczniejsze i bardziej urozmaicone™.

Zadano kiedy$ w prasie retoryczne pytanie, dlaczego ,bufetowa baru gastro-
nomicznego ,,Poznanianka” - Maria Zieliniska jest ordynarna w stosunku do gosci
i sprzedaje wodke kompletnie pijanym Cyganom i zawadiakom?”¥. Sytuacja ta
wpisywala si¢ jednak w szerszy kontekst funkcjonowania klodzkich lokali, cho¢
podobne dotyczyly przeciez calej Polski. W koncu 1960 r. krytykowano dziatal-
nos$¢ baréw ,Grazynka’, ,Krakowianka” i ,,Poznanianka” ze wzgledu na nieodpo-
wiednig obstuge konsumentéw (m.in. nieuczciwo$c), zle zaopatrzenie czy estetyke
wnetrz. Lokale te przypominaly podrzedne knajpy, w ktérych czesto dochodzito
do awantur wywotywanych przez pijanych gosci. Dyrekcja KZG postanowita wiec
wytypowac ,,Krakowianke” do prostego eksperymentu i zamieni¢ jg na lokal gar-
mazeryjny z wysokimi stofami. Liczono na to, ze nie beda przy nich calymi godzi-
nami przesiadywac pijani konsumenci. W przypadku spelnienia tych oczekiwan,
podobne stoty mialy by¢ ustawione w innych barach. Warto wspomnie¢, ze KZG
przynosily straty, ale poniewaz za trzy kwartaly 1960 r. odnotowano zysk w wyso-
kosci 814 000 zl, postanowiono przeprowadzi¢ remonty kilku lokali, m.in. baru
mlecznego ,Wiadukt” i ,Tempo’, uzupelniajac je m.in. o urzadzenia chtodnicze®.

Zglodniata felietonistka, opisujac ziemi¢ ktodzka w jednym ze styczniowych
numerdw ,,Turysty”, wspomniala o restauracji w poblizu dworca Ktodzko Miasto,
do ktorej ja skierowano. Jak pisata:

byt poniedziatek, a wiec dzien tzw. bezmigsny. Wobec tego czwdrka turystow
zamawia: dwa razy po dwa jajka sadzone, raz omlet i kopytka. Po przepisowym
oczekiwaniu po6l godziny mltodziutki kelner wbiega z powrotem na sale zdyszany
i anonsuje, ze albo jeden omlet, albo raz dwa jajka sadzone. Bo wiecej nie ma.
Kopytka moga ugotowad. Gdy po dalszych trzech kwadransach zjawily sie na stot,
okazalo sig, ze przydaly sie bardzo. Akurat Patrycji groznie guma nawalila, a ze
juz bylo p6zno na szukanie wulkanizatora, zatatwiliémy i detke, i dziur¢ w oponie
owymi kopytkami®.

3 (Temer), Bary mleczne w Klodzku stronig od owocéw i warzyw, ,,Stowo Polskie”, nr 213,
7 1X 1960.

% Pod dzbankiem [!], ,Gazeta Robotnicza”, nr 35, 10 IT 1961.

7 (AB), Ktodzkie dlaczego. .., ,Gazeta Robotnicza’, nr 262, 3 XI 1960.

% rozm. (b.n.), Kfodzkie bary po... ,,cenzurowanym’, ,Gazeta Robotnicza’, nr 271, 14 XI 1960.

¥ J. Gorcezycka, Patrycja i ja..., ,Turysta’, nr 2, 151 1961.
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A zatem po raz kolejny okazalo sie, ze Polak potrafi... Pytanie tylko, czy cho-
dzito o detke samochodows, motocyklowa, a moze rowerowa? ,,Normalny” nato-

miast byl w tamtym okresie czas oczekiwania na potrawe, czyli pie¢ kwadransow.

Lokale gastronomiczne w Ktodzku w koncu lat pie¢dziesiatych (wybor)

Tabela 2

Nazwa lokalu i rodzaj

Adres

»Dolnoglaska’, restauracja

ul. Armii Czerwonej 1
(ob. Armii Krajowej)

»Grazynka, bar

ul. Ko$ciuszki 17

»Krakowianka”, bar

ul. Matejki 19

»Lechia’, restauracja*

pl. Bolestawa Chrobrego 33

»Pod Dzbankiem”, bar mleczny

ul. Wojska Polskiego 4

»Pod Pstragiem, restauracja

ul. Grottgera 8

,Popularno-Dworcowa’, restauracja

pl. Jednosci 1

»Poznanska’, restauracja

ul. Matejki 5

~Ratuszowa”, kawiarnia

pl. Bolestawa Chrobrego

»Smakosz”, bar

ul. Grottgera 5

" Restauracje zlikwidowano 1 stycznia 1958 r.

Zrédto: Kotlina klodzka, mapa 1:125 000, Warszawa 1960.

W polowie stycznia 1961 r. w restauracji ,Astoria” zdarzyl si¢ nieszczesliwy
wypadek. Otdz 26-letni mezczyzna po zjedzeniu salatki i wypiciu niewielkiej ilo-
sci wodki wyszed! do toalety. Poniewaz diugo nie wracal, zaniepokojony kolega

poszedl za nim i na posadzce zastal mezczyzne, ktéry nie dawal znaku zycia.

Wezwano lekarza, ktory stwierdzit zgon, a w sprawie zagadkowej $mierci Komen-

da Powiatowa w Klodzku rozpoczeta dochodzenie®. O przyczynach $mierci prasa

milczala, wigc nie wiadomo, czy byla ona naturalna, czy, co raczej malo prawdo-

podobne, byt to skutek konsumpcji w restauracji.

Y (AB), Zagadkowa Smier¢ w ,Astorii”, ;Gazeta Robotnicza’, nr 22,26 1 1961.
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Poniewaz Klodzkie Zaklady Spozywcze Przemystu Terenowego wiosng 1961 r.
zamierzaly calkowicie przeprowadzi¢ si¢ do twierdzy, w ktdrej zamierzaly uru-
chomi¢ wytwornie win, ich dotychczasowe pomieszczenia w poblizu dworca kole-
jowego Klodzko Miasto mialy zosta¢ opuszczone. W tej sytuacji KZG planowaly
urzadzenie tam ,jednego z najnowocze$niejszych baréw samoobstugowych na
terenie powiatu klodzkiego™'.

Wiosng 1961 r. wprowadzono sprzedaz tanich $niadan, obiadéw i kolacji
w klodzkich restauracjach: ,,Astoria”, ,Cristal” i ,,Pod Pstragiem” Wprowadzo-
no w nich po cztery tanie zestawy $niadaniowe oraz dwa zestawy obiadowe w cenie
do 10 zt i trzy normalne, sprzedawane do godz. 18.00. Wprowadzono takze po trzy
dania kolacyjne w cenie okolo 8 z1, z mozliwo$ciag zamawiania ich do zamkniecia
lokalu®>. W tym czasie gastronomia przygotowywata sie do wprowadzenia w zycie
konwengji turystycznej na ziemi kfodzkiej, ktéra miata obowigzywac od 1 czerwca.
Jednak juz w pierwszych dniach, kiedy do Klodzka przyjechalo wielu Czechéw,
niemal wszedzie zabraklo... piwa. Pod dostatkiem bylo go jedynie w bufecie kina
»Dabrowka” i w reprezentacyjnym lokalu KZG ,,Astoria”, od rana goszczacym
czeskich turystow. Wedlug relacji prasowych najlepiej wypadl jednak bar rybny
»Delfin”, otwarty po remoncie o godz. 8.00 w czwartek 1 czerwca. Czesi byli jed-
nymi z pierwszych, ktérzy jedli w nim $niadanie. Kilka godzin pdzniej pieciu turys-
tow z Warszawy podpisalo sie pod krotka notatka w ksigzce zyczen i zazalen:
»Chcielismy wyrazi¢ wdzieczno$¢ i podziw dla niestychanie sprawnej i milej obstugi
lokalu. Wszystkie potrawy i napoje bardzo smaczne i estetycznie podane™.

W polowie 1961 r. chwalono kilka ktodzkich lokali: nowo otwarty po remoncie
bar ,,Pod Wiaduktem”, otwarty po kapitalnym remoncie bar , Krakowianka” oraz
restauracje II kategorii ,,Pod Pstragiem”. O ,,Krakowiance” pisano, ze wcze$niej byta
to melina pijacka, ale ,,(...) zmienita si¢ nie do poznania. Wnetrze [bylo - R.L.] bar-
dzo starannie odnowione. Czyste obrusy, obficie zaopatrzony bufet, smaczne dania
gorace™*. Zdecydowanie lepiej oceniano, otwarty w polowie czerwca po remoncie
kosztujacym niemal 150 tys. zl, lokal ,,Pod Pstragiem”, ktdry ,,zdumiewal swa este-
tycznoscig. Zalozono w nim m.in. piekne firanki i kolorowe kotary, nowe mleczne
lampy, a na tarasie nowoczesne, zwisajace ze $cian lampiony”#. Sciany pomalo-
wano na pastelowe kolory, a na stolikach znalazty si¢ tabliczki informujace o tym,

4 (AB), W poblizu dworca nowoczesny bar samoobstugowy, ,Gazeta Robotnicza’, nr 61, 13 11T 1961.

2 (AB), Sg juz tanie zestawy sniadaniowe, ,,Gazeta Robotnicza”, nr 132,25V 1961.

¥ B. Ziemian, Dobrze i Zle o pierwszym dniu turystycznej konwencji na ziemi ktodzkiej, ,,Stowo
Polskie”, nr 131, 4-5 VI 1961.

* (AB), Klodczanie mogq si¢ pochwalié ,,Pstrggiem’, ,Krakowiankg” i ,, Wiaduktem”, ,Gazeta Ro-
botnicza”, nr 144, 20 VI 1961.

4 Ibidem.
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jaki kelner obstuguje. W bufecie zainstalowano nowa lade chfodnicza, w ktérym
znajdowal si¢ bogaty zestaw wyrobow garmazeryjnych. W umywalni do dyspo-
zycji konsumentéw bylo mydlo, szczotka i recznik, a przy wejsciu znajdowala sie
szatnia z wypozyczalnig dziennikéw i czasopism. W najblizszym czasie na stoli-
kach mialy si¢ pojawi¢ jadtospisy w kilku jezykach: angielskim, czeskim, niemiec-
kim, rosyjskim i oczywiscie polskim. Nieczesto mozna bylo spotkaé¢ w prasie tak
pozytywne informacje o polskiej gastronomii.

Prawdopodobnie w czerwcu PSS ,,Pionier” otworzyl samoobstugowy lokal pod
nazwa ,Kameleon’, ktérego oficjalnie nie nazywano kawiarnia, poniewaz byla to
raczej probiernia kawy, napojow chlodzacych, lodow, ciastek i win gatunkowych.
Bardzo szybko zyskal sobie jednak stalych konsumentéw, by¢ moze dlatego, ze
zamawiajac koktajl, sami decydowali o jego skladnikach. Jednak najwigksza popu-
larnoscig cieszyly si¢ lody, ktore przyczynialy si¢ do wielkiej frekwencji w lokalu*.

We wrzesniu 1961 r. miato miejsce tak wazne wydarzenie, Ze prasa nie omiesz-
kata o nim poinformowac¢ opinii publicznej. Otéz przy ktodzkiej kawiarni ,,Ratu-
szowa” powstalo... koto Zwiazku Mlodziezy Socjalistycznej. Liczylo dziewiec
kelnerek, ktore w najblizszym czasie mialy otrzyma¢ emblematy z napisem: ,,Ob-
stuguje brygada ZMS”¥. Czy miato to wptyw na obstuge konsumenta? Zadnego,
cho¢ w pazdzierniku Anatol Burtowski, korespondent ,Gazety Robotniczej’, prze-
zyl w lokalu szok, kiedy poszedt do niego na $niadanie. Najpierw jedna z mlodych
kelnerek zdjeta mu plaszcz, inna zapytala, czy woli miejsce przy oknie, czy w glebi
sali, kolejna przywitala goécia i zaproponowata $niadanko po wiedensku. W tym
samym czasie inna kelnerka zmienita obrus na stoliku, a po chwili, gdy gos¢ juz sie-
dzial, przyniesiono mu kilka gazet do wyboru. Cztery minuty pdzniej podeszta
kelnerka i postawila na stoliku jajko w szklaneczce, papryke, sol, pieczywo, porcje
szynki, kawe z mlekiem. Rachunek podano na tacy. I co si¢ na koricu okazalo? Ze
to cztery mlode kelnerki podczas zaje¢ praktycznych, uczennice Szkoty Gospo-
darczej w Klodzku*®. Takiego zachowania, jakie zaprezentowaly, na co dzien nie
mozna byto spotka¢ w zadnym klodzkim lokalu.

W pewnym okresie ,,Pod Dzbankiem” byl jedynym barem mlecznym w mie-
$cie i nierzadko jego dziatalno$¢ poddawano krytyce. Przyszed! jednak czas na
pochwaly. Jesienig 1961 r. czysty i schludnie utrzymany lokal cieszyt si¢ nie tylko
dobrg opinig, ale pod kierownictwem Mieczystawy Przybylakowej takze zwiekszat
swoje obroty. Mimo ze sala konsumpcyjna dysponowala jedynie 40 miejscami, to
jednak kazdego dnia wydawano w barze niemal tysigc positkéw, w tym ponad 300

6 Kameleon” bije rekordy frekwencji, ,,Stowo Polskie”, nr 153, 30 VI 1961.
¥ (AB), Czy wiecie, ze..., ,Gazeta Robotnicza’, nr 227, 25 IX 1961.
4 A. Burtowski, Proponujemy sniadanie po wiederisku, ,Gazeta Robotnicza’, nr 243, 13 X 1961.
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obiadéw. Na przygotowanie $niadan i goracych potraw zuzywano w nim codzien-
nie m.in. okofo 60 kg ziemniakéw, 20 kg maki, 100 jaj i 120 litréw mleka. Konsu-
menci zjadali takze okoto 400 bufek, kilka kilograméw chleba, okoto 100 ciastek
i wypijali 20-30 szklanek prawdziwej kawy, o ktorej mowiono, ze jest najlepsza
w Klodzku. Po przeprowadzonej kontroli jakosci potraw przez Spoteczng Komisje
Branzowa KZG w 1961 r. bar ten otrzymal najwyzsza ocene. Dwa nastepne miej-
sca zajely restauracje: ,Pod Pstragiem” i ,,Cristal™.

Przy Powiatowym Domu Kultury funkcjonowata kawiarnia, w ktérej organizo-
wano réznego rodzaju imprezy, m.in. nauczycielskie wieczory klubowe. Podczas
jednego z nich, w srode 28 lutego 1962 r., odbyl si¢ m.in. pokaz mody, w ktérym
wziely udzial modelki z Wroclawia. Co ciekawe, w zaproszeniu podano, ze ,,strdj
wieczorowy mile widziany”. W kawiarni urzadzano takze wieczorki taneczne,
rozpoczynajace sie¢ o godz. 20.00°".

Wiosna 1962 r. nocny lokal rozrywkowy, jakim byla restauracja ,,Ratuszowa’,
zostal zamkniety i oddany do remontu. Otwarcie odnowionej placéwki gastrono-
micznej planowano na poczatek maja, ale stan zaawansowania prac na przelomie
kwietnia i maja, nie dawal najmniejszych szans na dotrzymanie terminu’.

W poczatkach czerwca 1962 r., w budynku dworca autobusowego PKS przy
pl. Jednosci, Dolnoslaskie Zaktady Gastronomiczne otworzyty nowoczesny bar
samoobstugowy, ktérego wnetrze wykonano wg projektow architekta Franciszka
Maciuka. W lokalu, czynnym w godz. 5.00-22.00, serwowano dania barowe, wy-
roby garmazeryjne, napoje chlodzace, kawe, herbate, mleko i $mietane, a takze
pieczywo zwykle i cukiernicze. Zakladano, ze specjalnoscig baru beda flaczki
i biala kielbasa na goraco™.

Przy ul. Grunwaldzkiej znajdowaly si¢ pomieszczenia zajmowane przez Klodz-
kie Zaklady Spozywcze Przemystu Terenowego. W polowie 1962 r. staraly si¢ o nie
dwa przedsiebiorstwa: Klodzkie Zaktady Gastronomiczne i Dolnoslaskie Zaklady
Gastronomiczne, oba planowaly urzadzenie tam baréw szybkiej obstugi. Wia-
domo jednak bylo, ze Zadne z przedsigbiorstw nie obejmie w posiadanie lokalu
przed koncem roku. A to dlatego, ze do tego czasu mial si¢ zakonczy¢ remont
ktodzkiej twierdzy, do ktorej zamierzano przenie$¢ winiarnie KZSPT>.

¥ Bezet, Bar ,,Pod Dzbankiem” tym razem zastuzyt na pochwale, ,,Stowo Polskie”, nr 248, 20 X
1961; Aktualnosci gastronomiczne z kraju i ze Swiata. Wroclawskie, ,Przemyst Gastronomiczny” 1962,
nr4,s.11.

0 bz, Klodzkie aktualnosci, ,,Stowo Polskie”, nr 50, 28 11 1962.

5 bz., Klodzkie aktualnosci, ,,Stowo Polskie”, nr 54, 4-5 III 1962.

2 (AB), Ratuszowa w remoncie, ,Gazeta Robotnicza”, nr 103, 2 V 1962.

3 bz., Klodzkie ,,Tempo” juz czynne, ,,Stowo Polskie”, nr 138, 12 VI 1962.

** bz., Bar szybkiej obstugi dopiero w przyszlym roku, ,,Stowo Polskie”, nr 149, 24-25 VI 1962.
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1. Konsumenci w barze mlecznym ,,Pod Dzbankiem”, 1961, ,,Gazeta Robotnicza”
1961, nr 35

2. Wnetrze baru mlecznego ,,Pod Dzbankiem”, 1962, ,,Przemyst Gastronomiczny”
1962, nr 8
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W dniu 2 kwietnia 1962 r. zamknigto ,,Ratuszowg’, reprezentacyjna kawiar-
ni¢ klodzka, aby dokona¢ w niej remontu. Zamierzano ja otworzy¢ w pierw-
szych dniach maja, na Dni Klodzka. Oczywiscie 6wczesnym zwyczajem prace
si¢ przeciagaty i dopiero w koncu roku mozna bylo pomysle¢ o otwarciu lokalu. Za
przedtuzajace si¢ do o$miu miesigcy prace KZG winily wykonawce, czyli kltodzka
Spoldzielnie Zaopatrzenia i Zbytu, a ta inwestora, czyli KZG. Stracil on na tym
niemal 250 tys. zl, a wartos$¢ prac szacowano na 150 tys. zI. Nowa kawiarnia na 110
miejsc w gtéwnej sali i 50 w drugiej, miafa otrzymac I kategorie i wylacznie meska
obsluge. Zaktadano, ze w powszednie dni bedzie czynna do godz. 1.00, w niedziele
do 2.00, a w soboty nawet do 3.00, a jej otwarcie mialo nastapi¢ w potowie grud-
nia”. Nastgpilo, ale w sylwestrowy wieczér. Wedlug opinii dziennikarza, ,lokal
zmienil sie bardzo - stal si¢ jasniejszy, ladniejszy i bardziej nowoczesny”**. Mial
jednak mankamenty, przede wszystkim zbyt maty hol m.in. z szatnig, kasa, miej-
scem sprzedazy papierosow. W szatni brakowalo np. miejsca na plaszcze wszyst-
kich goscilokalu. Nie minely dwa miesigce od otwarcia lokalu, a po ,,§ledziku”, rano
w $rode 27 lutego, w barze-kawiarni ,,Ratuszowa” wybucht grozny pozar, w wyniku
ktérego niemal doszczetnie sploneta jedna z bocznych sal. Prawdopodobng przy-
czyng pozaru byl niezgaszony, tlacy si¢ niedopatek papierosa, pozostawiony przez
ktorego$ z uczestnikow zabawy”.

Bardzo ubozuchna byla ta klodzka gastronomia w poczatkach lat sze§¢dziesia-
tych. Na terenie powiatu funkcjonowatlo jedynie 58 zakladéw gastronomicznych
(w tym kawiarnie), ktére w ciggu dnia mogly wydawac najwyzej 11 tys. obia-
déw. W tym samym czasie w sezonie letnim przebywalo tam dziennie okoto 20-25 tys.
turystow, nie liczac kuracjuszy, wezasowiczow i dzieci na koloniach. Problem wigc
byl powazny, ale mozliwosci jego rozwigzania niewielkie. W 1962 r. nic si¢ nie
moglo zmieni¢ na lepsze, natomiast planowano otwarcie w Klodzku w nastepnym
roku m.in. nowej restauracji na 100 miejsc z mozliwoscig wydawania okoto 600
obiadéw dziennie. Przy dworcu kolejowym Klodzko Miasto zamierzano odda¢ do
uzytku bar szybkiej obstugi z przepustowoscia okoto 1000 0s6b w porze obiadowe;.
Natomiast na lata 1964-1965 planowano uruchomienie w rynku i przy ul. Armii
Czerwonej restauracji i baru szybkiej obstugi z mozliwoscia wydawania 1500 obia-
déw dziennie. Nazywano to bardzo ambitnymi planami... Jednak kiedy podsu-
mowano projektowane miejsca i mozliwosci wydawania positkow, okazalo sig, ze

> (bz), Po 8-miesigcznym remoncie w grudniu otwarcie klodzkiej ,,Ratuszowej”, ,,Stowo Polskie”,
nr 280, 24 XI 1962.

¢ bezet, Nowinki z ktodzkiej gastronomii, ,,Stowo Polskie”, nr 10, 12 1 1963.

57 bz., Pozar w klodzkiej ,Ratuszowej”, ,,Stowo Polskie”, nr 54, 5 III 1963.
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zabraknie 5 tys. obiadéw. Poniewaz stwierdzono jednoczesnie, ze budowa stalych,
catorocznych zakladéw gastronomicznych bylaby bezsensowna, sktaniano si¢ do
koncepcji budowy tanich pawilonéw sezonowych, serwujacych dania pétgotowe™.

W poniedziatek 1 kwietnia 1963 r. PPH ,Konsumy” zamierzaly otworzy¢
przy ul. Harcerzy 1, w lokalu dawnej spoldzielczej stotéwki, bar-kawiarnie, ktory
nazwano ,Syrenka”. W nowym zakladzie mialy by¢ serwowane m.in. obiady
i kolacje®. W poczatkach lat sze§¢dziesigtych powstato regionalne, migdzypo-
wiatowe Przedsiebiorstwo Ustug Turystycznych ,,Snieznik”, ktére przejeto byty
bar garmazeryjny ,,Delfin”®. Lokal ten z czasem zamknieto i przez dtuzszy czas
byl nieczynny z powodu remontu, potaczonego z modernizacja. Ponownie zostat
otwarty w poczatkach lutego 1966 r., ale bylo to juz zupelnie inne miejsce, wypo-
sazone w nowoczesne meble, sale konsumpcyjna powiekszong o 30 miejsc, koktajl-
-bar; w bufecie i kuchni wstawiono lade chtodniczg i zamrazarke®'.

Podobnie jak w wielu innych lokalach gastronomicznych wojewddztwa wro-
clawskiego, takze i w klodzkich nie rozpieszczano konsumentéw jarskimi potra-
wami i nic w tej materii nie zmienialo si¢ przez wiele lat. W poczatkach lipca 1963 .
okazalo sie, ze klodzkie lokale niechetnie wykorzystuja $wieze warzywa i owoce
do produkcji potraw. W barze Dolnoslaskich Zakladéow Gastronomicznych na
dworcu autobusowym 5 lipca o godz. 13.30 byto tylko jedno danie - cynaderki.
W restauracji ,Pod Pstragiem” serwowano jedynie kotlet mielony, fasole z puszek
z ziemniakami oraz trzy zupy, w tym kalafiorowa. Tak ubogi zestaw dan byl dla-
tego, ze czekano na dostawe miesa. O warzywach ani kierownik, ani szef kuchni
nawet nie mysleli. Bar turystyczny ,Delfin” oferowat kilka dan migsnych i jedna
zupe — rosot z ryzem. Nie liczac dodatkéw, w jadlospisie nie bylo ani jednego dania
jarskiego®. W drugiej polowie czerwca 1966 r. nie mozna bylo w nich zjes¢ bukie-
tu jarzyn, pierogéw z jagodami czy truskawkami, chtodnikow ze §wiezych owocow.
Wszedzie krolowaly zimowe potrawy z ogérkiem i kiszona kapusta na czele®.

% (As), Zaktady gastronomiczne ziemi kltodzkiej nie mogg nadgzy¢ za rozwojem ruchu wczasowo-
-turystycznego, ,Stowo Polskie”, nr 179, 29-30 VII 1962.

¥ bz., Jeszcze jedna kawiarnia w Klodzku, ,Stowo Polskie”, nr 76, 30 III 1963.

8 (Temer), O realizacji Programu Rozwoju Ziemi Klodzkiej méwi przewodniczgcy komisji, p. Sta-

nistaw Chowaniak, ,,Stowo Polskie”, nr 123,25 V 1963.

81 (Temer), Zakoriczono modernizacje ktodzkiego ,, Delfina”, ,,Stowo Polskie”, nr 32, 8 II 1966.

2 (Temer), Warzyw mamy pod dostatkiem a dolnoslgska gastronomia stroni od dan jarskich,
»Stowo Polskie”, nr 161, 9 VII 1963.

8 (Temer), Jak co roku kiszona kapusta i ogorek krolujg w noworudzkich i kfodzkich restauracjach,
»Stowo Polskie”, nr 148, 24 VI 1966.
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4. Wnetrze restauracji ,,Astoria’, 1962, ,,Przemyst Gastronomiczny” 1962, nr 9
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; 6

5. Fragment sali z bufetem restauracji ,Ratuszowa’, 1963, ,,Przemyst Gastronomiczny”
1963, nr 10
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6. Jadlospis obiadowy restauracji ,,Pod Pstragiem”, 2 czerwca 1963 r.
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https://www.kresy.org.pl/10167915,foto.html?idEntity=3275270

Gastronomia ktodzka w latach 1945-1970 na tamach prasy regionalnej 105

W dniu 1 stycznia 1965 r. rozpoczelo dzialalno$¢ nowo utworzone przedsie-
biorstwo — Sudeckie Zaklady Gastronomiczne (SZG), ktérego dyrektorem zostat
Zygmunt Szczepanowicz®. Nowe przedsiebiorstwo otrzymato przy ul. Braci Gie-
rymskich pomieszczenia, ktdore latem 1966 r. poddano remontowi i modernizacji.
Na zapleczu sklepu miescila sie wytwornia wyrobéw garmazeryjnych, zaopatrujaca
bary i restauracje, ktéra po remoncie produkowa¢ miala takze dla wspomnianego
sklepu. Wytwoérnia skarzyla sie na brak ryb, ktérych otrzymywata niewielkie ilosci,
gléwnie dorady lub halibuta. A poniewaz Centrala Rybna na ogo! nie dysponowata
rybami stodkowodnymi, w ktodzkich zakladach gastronomicznych od dawna nie
mozna bylo zjes¢ ani sandacza w galarecie, ani karpia czy szczupaka po zydow-
sku. Rarytasem staly si¢ nawet plocie i okonie®. W poczatkach wrzesnia 1966 r.
na Osiedlu Morcinka SZG otworzyty nowa kawiarni¢ na 48 miejsc, wyposazona
w nowoczesne urzadzenia i meble, a jej specjalnoscia miaty by¢ kremy i koktajle®.

W pazdzierniku i listopadzie przedstawiciele Wojewodzkiego Inspektoratu
PIH przeprowadzili kontrole w klodzkich zakladach gastronomicznych i po pod-
sumowaniu ich wynikéw okazalo sig, ze bylo zle. Czyli normalnie - lekcewazenie
konsumentdw, zla jakos$¢ potraw, brak nadzoru kierownictwa lokali nad persone-
lem. Restauracja na Dworcu Gtéwnym PKP dostarczala do kawiarni ,Ratuszo-
wej” m.in. pieczony schab. Kiedy skontrolowano 11 porcji, okazalo si¢, ze wazyly
one 510, zamiast 550 g, a 5 porcji pieczeni takze wykazalo niedowage. Ponadto
w bufecie brakowalo niemal jednego kilograma kawy naturalnej, wartosci 413 zl,
ale z kolei 29 butelek ptynnego owocu stanowilo nadwyzke. O czym to mogto
swiadczy¢. O tym, ze do sprzedazy wprowadzono wlasny towar, zatrzymujac
marze w swej kieszeni. W barze , Krakowianka” jeden z kelneréw dwukrotnie
pobral od konsumentéw wiecej pieniedzy, niz si¢ nalezalo, osobom nietrzez-
wym podawal napoje alkoholowe, oszukiwal konsumentéw na ilosci podawanej
wadki, a ponadto pil wodke z gos¢mi lokalu. Dodatkowo stwierdzono, ze w barze
salatki po Zydowsku byty niedowazone. W barze ,,Sam” na Dworcu Gléwnym PKP
bufetowa zawyzata rachunki, pobierajac np. 35,80 zt zamiast 28 zI, innym razem
64,70 z1 zamiast 56,20 zi. Pomoc kuchenna w tym samym barze takze oszukiwata:
wydawala zmniejszone porcje lub potrawy z tanszymi dodatkami, niz przewidywat
jadlospis. Na przyklad zamiast kaszy gryczanej podawala ziemniaki, co dawato
1,90 z} réznicy na jednej porcji. Podobnie czyniono w barze samoobstugowym na
dworcu PKS. Porcje boczku byly za male, podawano niepelne kufle piwa, zamiast

¢ APWr, Wroclawskie Zjednoczenie Przedsigbiorstw Handlowych, sygn. 374, Protokot rewizji
finansowo-ksiegowej przeprowadzonej w przedsigbiorstwie p.n. ,,Sudeckie Zaktady Gastronomiczne”
w Klodzku [...] w czasie od dn. 20 lipca do dn. 30 sierpnia 1965 r.

% (Temer), Bogatszy zestaw potfabrykatow i wyrobow garmazeryjnych otrzymajg klodczanie, ,,Sto-
wo Polskie”, nr 179, 30 VII 1966.

% (temer), Nowa kawiarnia na Osiedlu Morcinka, ,Stowo Polskie”, nr 208, 2 IX 1966.
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kawy konsumenci otrzymywali lure, parzong ze zwietrzalego surowca, ktérego
dawano zdecydowanie mniej, niz przewidywala receptura (8,2 g i 8,6 g zamiast
12 g). Ale moze w tym przypadku to i lepiej. W bufecie na porcji 50 g szynki goto-
wanej znajdowala si¢ cena 5,40 zt zamiast 4,70 zl, a przy boczku 2,50 zI, zamiast
2 z1, a za herbate i porcje zeberek pobrano od konsumenta 9,90 zl, zamiast 9,20 zI".
Problem nieuczciwych kelneréw, bufetowych i kucharzy dotykat wtedy calg polska
gastronomig i Klodzko nie bylo w tym osamotnione. Ttumaczono to brakami na
rynku, ale to przeciez nie mogto by¢ usprawiedliwieniem.

W poczatkach lutego 1967 r. zapowiedziano, ze od poczatku kwietnia restaura-
cja ,Pod Pstragiem” bedzie sie specjalizowa¢ w potrawach z drobiu i ryb. Z drobiu
mialy by¢ przyrzadzane m.in. ges w maladze, kurcze po polsku, przerdzne gulasze,
a z ryb m.in. karp w galarecie, szczupak po zydowsku, zupy i bulion. Oczywiscie
zanim wprowadzono specjalizacje, juz zdawano sobie sprawe z trudnosci jakie
czekaly kierownictwo restauracji, a ktére mialy polega¢ na nieregularnych dosta-
wach, zaleznych od central handlujacych rybami i drobiem®. Okazalo si¢ jednak,
ze specjalizacja poszta w kierunku kuchni staropolskiej, o czym informowat duzy
napis w oknie restauracji. Jednak latem konsumentowi oferowano jedynie zraz
mysliwski lub kurczaka po polsku. Wybdr byt wigc niewielki, ale prawdopodobnie
dania wy$smienite®.

Warto wspomnie¢, ze w maju 1967 r. przed hotelem ,,Snieznik” przy ul. Daszyn-
skiego urzadzono pierwszy w Klodzku ogrédek kawiarniany pod parasolami, ktéry
natychmiast stal sie bardzo popularny i byl oblegany przez konsumentéw. Wkrotce
zamierzano otworzy¢ podobny ogrédek przed kawiarnia na osiedlu Gustawa Mor-
cinka”. Kawiarni tej do czerwca jeszcze oficjalnie nie nazwano, ale jej stali bywalcy
nazywali ja ,Pod Diabelkiem”, cho¢ nie wiadomo dlaczego™.

Gastronomia ktodzka w drugiej polowie lat szes¢dziesigtych przezywala zna-
czace problemy kadrowe, m.in. dlatego, ze mlodziez nie garneta si¢ do pracy
w zaktadach gastronomicznych, nawet po skonczeniu nauki w branzowej szkole
zawodowej w Klodzku. Dla zachety organizowano wiec m.in. praktyki zagra-
niczne, prawdopodobnie w 6wczesnej Niemieckiej Republice Demokratycznej.
Oproécz braku odpowiednio wykwalifikowanych pracownikéw, problemem byla
tez znaczaca fluktuacja kadr. Byly lata, kiedy zmieniala sie niemal jedna trzecia
pracownikéw’?, co oczywidcie przektadalo si¢ zaréwno na jakos$¢ produkeji, jak

 (Z.A.), Niedopuszczalne praktyki personelu wykryto w kfodzkich restauracjach i barach, ,,Stowo
Polskie”, nr 298, 16 XII 1966.

8 (Temer), Drob i ryby ,,Pod Pstrggiem’, ,Stowo Polskie”, nr 34, 10 II 1967.

% (uz), Nowinki spod ktodzkiej twierdzy, ,Stowo Polskie”, nr 181, 3 VIII 1967.

70 (uz), Coraz wigcej ogrédkéw pod parasolami, ,Stowo Polskie”, nr 127, 31 V 1967.

' (uz), [tekst nad fotografig], ,,Stowo Polskie”, nr 145, 21 VI 1967.

2 Kronika przedsigbiorstw, ,,Przeglad Gastronomiczny” 1967, nr 10, s. 20.
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i obstuge konsumentdéw. Zeby podnie$¢ poziom pracy klodzkich gastronomikéw,
w 1968 r. dyrekcja SZG przeprowadzita szkolenie zawodowe, w wyniku ktérego
32 kelneréw i kucharzy otrzymato tytuly mistrzow, a 27 stazystow awansowato na
stanowiska mtodszych kelneréw i mtodszych kucharzy™..

W koncu 1967 r. dyrekcja SZG postanowita urozmaici¢ jadlospisy w podle-
glych sobie restauracjach Klodzka i okolicznych uzdrowisk. Zaproszono wigc sze-
fow kuchni z wigkszych lokali gastronomicznych do restauracji ,,Pod Pstragiem”
na degustacje. Wszyscy jej uczestnicy przyznali, ze to, co zaprezentowal Zdzi-
staw Dutkiewicz, starszy instruktor Wojewodzkiego Przedsiebiorstwa Przemystu
Gastronomicznego, przeszto ich najsmielsze oczekiwania. Najbardziej smakowata
im plastuga w marynacie a la wegorz, z dodatkiem w formie ziemniaczkéw dau-
phine (smazone kulki ziemniaczane). Nie gorsze byly trzy gatunki ryb podane na
goraco, w sosach: nelsonskim, potrawkowym i staropolskim™.

Poniewaz niemal wszystkie restauracje i bary pozostawialy wiele do Zyczenia
w kwestii ich wygladu estetycznego, SZG przeznaczyly w 1968 r. 1 300 tys. zt na
drobne prace kosmetyczne w 15 swoich lokalach, nie liczac kapitalnych remontéw
w dwdch zakladach. Przede wszystkim planowano wymieni¢ zniszczone meble,
zakupi¢ nowe firanki, chodniki, sprzet kuchenny oraz odswiezy¢ wnetrza. Ponadto
700 tys. zI mialy otrzymac restauracje na zakup dodatkowej zastawy i szklanych
naczyn”.

Wspolzawodnictwo pracy, kwitngce w latach pigédziesigtych, nadal mialo si¢
dobrze. Dzialajgca przy Zarzadzie Wojewddzkiego Przedsigbiorstwa Przemystu
Gastronomicznego we Wroctawiu Podkomisja Wspoélzawodnictwa Pracy, ocenia-
jac wyniki rywalizacji w 1967 r., trzecie miejsce przyznata SZG. Przedsigbiorstwo
to wyremontowatlo i zmodernizowalo najwiecej lokali, a poza tym posiadalo az
trzy Brygady Pracy Socjalistycznej i jeden zesp6! ubiegajacy sie o ten tytul. Popra-
wila si¢ tez znacznie jako$¢ potraw’®, ale mozna watpi¢, czy to bylo wazniejsze od
tworzenia wspomnianych brygad.

Przedstawiciele gastronomii klodzkiej wychodzili z zalozenia, Ze reprezenta-
cyjnym lokalem w tym miescie powinna by¢ ,, Astoria’, restauracja przy hotelu na
pl. Jednosci 1. Jednak czesto prowadzone w niej remonty i zmiany kierownictwa nie
przynosily spodziewanych rezultatéw, a lokal stawal sie nawet coraz gorszy. W tej
sytuacja dyrekcja SZG postanowita wiecej uwagi poswieci¢ kawiarni ,,Ratuszowej’,
ktérej poziom ustug z kolei coraz bardziej si¢ podnosil. ,Nie poprzestano tylko

7 Kronika gastronomiczna z kraju, ,Przeglad Gastronomiczny” 1969, nr 1, s. 22.

™ (uz), Ryby specjalnoscig ktodzkich restauracji, ,,Stowo Polskie”, nr 281, 28 XI 1967.

7> (ab), Kosmetyczne zabiegi w klodzkiej gastronomii, ,Stowo Polskie”, nr 303, 23-26 XII 1967.

76 (ab), Swidnickie Zaktady Gastronomiczne zdobyly I miejsce w wojewddztwie, ,,Stowo Polskie”,
nr 69, 21 III 1968.
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na zatrudnieniu wy$mienitego zespotu muzycznego, coraz czgsciej organizowane
s3 W ,Ratuszowej” wystepy artystow krajowych i zagranicznych™”. Zagranicznych,
czytaj: z krajow socjalistycznych, jak np. wystepujaca w ,, Astorii” wegierska pio-
senkarka Julia Cséke.

W pierwszych dniach lutego 1968 r. rozpoczeto klodzki eksperyment hote-
larsko-gastronomiczny, ktéry polegal na rozciagnietym w czasie przekazywaniu
komunalnych hoteli i znajdujacych sie w nich restauracji SZG jednemu gospoda-
rzowi, czyli Przedsigbiorstwu Ustug Turystycznych ,,Snieznik”. Na poczatek prze-
jeto ono hotel ,,Dworcowy” z restauracja ,,Astoria” na parterze. SZG otrzymaly
w zamian bar turystyczny ,,Delfin”. Pierwszym posunieciem nowego gospodarza
hotelu i restauracji byto... zamkniecie drzwi taczacych obie placéwki. Utrudniato
to oczywiscie korzystanie z lokalu gastronomicznego przez gosci hotelowych, tym
bardziej, ze przesunieto takze godziny otwarcia restauracji z 7.00 na 9.007%. Jakie
byty przestanki tych dzialan, nie wiadomo. Inaczej bylo w przypadku koktajl-baru
w hotelu ,,Snieznik”, ktéry zamierzano zmodernizowa¢ i wlasnie polgczy¢ z cze-
$cig hotelowg. Natomiast w obu hotelach wprowadzono mozliwos¢ zamawiania
positku do pokoju”.

Wspomniany wczesniej ,,Delfin” byl poczatkowo prywatng restauracja, po
upanstwowieniu lokal prowadzony byl przez ,Centrale Rybng’, a nastepnie przez
przedsiebiorstwo ,,Snieznik”, ktére zamienito lokal na bar turystyczny. Do tego
czasu nie bylo najgorzej, a wszystko zmienifo si¢ niemal natychmiast po przejeciu
»Delfina” przez SZG. Lokal zamienil si¢ w halasliwg meling pijacka, szczegdlnie
wieczorami. Prawdopodobnie wynikalo to z tego, ze byl to jedyny lokal w centrum
miasta, w ktérym po godz. 19.00 sprzedawano zwykla wodke. W barze , Krako-
wianka” wyszynk konczono o godz. 18.00, w restauracji ,Pod Pstragiem” godzing
pozniej, a w barze ,,Sudety” w ogoéle zlikwidowano sprzedaz zwyklej czystej*.

W ciggu trzech tygodni Przedsigbiorstwo Ustug Turystycznych przebudowalo
caly parter niewielkiego hotelu ,,Snieznik” i w jednym z pomieszczen uruchomi-
to staropolski bar, wzorujac si¢ na $widnickiej ,,Zagtobie”. Jego wnetrze artysta-pla-
styk Tadeusz Chrzaszcz nie tylko zaprojektowal, ale takze sam wykonal mozaike
$cienng. Czes¢ mebli w ludowym stylu wykonano na specjalne zaméwienie, a czgs¢
pochodzita z eksportowej produkeji spotdzielni ,,£ad” Natomiast w sasiednim po-
mieszczeniu urzadzono nowoczesny koktajl-bar, wyposazony w wygodne fotele.
Oswietlenie dawaly kinkiety z kutego zelaza i odpadéw réznokolorowego szkla,
wykonane przez hute w Szczytnej. Dziennikarzowi ,,Stowa Polskiego” imponowal

77 (uz), [Tekst do fotografii], ,Stowo Polskie”, nr 31, 6 IT 1968.

78 (uz), Nieudane pociggniecia nowego gospodarza, ,Stowo Polskie”, nr 49, 27 II 1968.

7 (g), Klodzki WSnieznik” staje sie turystycznym potentatem, ,,Stowo Polskie”, nr 77, 30 III 1968.
80 (uz), Klodzki ,,Delfin” oazq szumowin i pijakéw, ,,Stowo Polskie”, nr 100, 27 IV 1968.
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nowy bufet z odpowiednio duzym zapleczem, umozliwiajacym przygotowanie
$niadan dla go$ci hotelowych i turystycznych positkéw. Specjalnoscia ,,Snieznika”
miat sie sta¢ bigos staropolski, a firmowym trunkiem krupnik, podawany w cera-
micznych czajniczkach, umieszczonych na specjalnym pojemniku z zarzacym sie¢
weglem drzewnym®'.

Wiosng 1968 r. Sanepid przeprowadzil kontrole w prywatnym barze gastro-
nomicznym Jana Orlika przy ul. Armii Czerwonej. Niestety, zaobserwowano
bardzo wiele nieprawidtowosci, a protokdt poinspekcyjny zawierat az 18 usterek
sanitarnych. Stwierdzono m.in. brak magazynéw i wydzielonej zmywalni naczyn,
a nakrycia stolowe zmywano w kuchni, w brudnym oblepionym tluszczem zlewo-
zmywaku, w cuchnacej i gestej od brudu wodzie. Nie oddzielano od siebie prac
czystych i brudnych, brakowalo obieralni warzyw, jarzyny myto w zardzewialej
wanience, lodowka znajdowala si¢ na korytarzu we wnece, razem ze szmatami,
brudnymi szczotkami, wiadrami. Nie bylo ubikacji i szatni dla personelu, odstra-
szala brudna, w zlym stanie technicznym, toaleta dla konsumentéw. Zniszczone
podlogi w sali konsumpcyjnej i w kuchni, a takze schody do piwnicy, lepily sie
od brudu i blota. Lade barowa pokrywaly resztki jedzenia, sprzet i wyposazenie
baru byly zniszczone, brakowato lady chlodniczej. Do tego wszystkiego niechluj-
nie ubrany personel nie posiadat kart zdrowia. Przy tak licznych usterkach lokal
zamknieto, a wlascicielowi nakazano usuniecie i zlikwidowanie nieporzgdkow®?.

W 1966 r. SZG rozpoczety budowe w Jurandowie, bedacego od 1890 r. czgscia
Klodzka, przy ul. Warty 2, samoobstugowego pawilonu gastronomicznego typu
duzy ,,Namystow”, z zapleczem kuchennym, na 80 miejsc wewnatrz i dodatkowo
z 32 miejscami na tarasie. Koszty jego budowy szacowano na okoto 1 800 tys. zt.
Zamierzano go otworzy¢ jeszcze przed szczytem letniego sezonu nastepnego roku.
Pierwotnie nieukonczony obiekt nazwano ,,Bar E-127, poniewaz lezal przy trasie
taczacej Wroclaw z przejsciem granicznym w Boboszowie. Z planéw oczywiscie nic
nie wyszlo, prace prowadzone byly bardzo powoli, czyli wtedy normalnie. W po-
czatkach sierpnia nie wida¢ bylo na placu budowy robotnikéw, a zatem termin
otwarcia lokalu byl odlozony nie wiadomo do kiedy®. Dopiero w lipcu 1968 r.
kiodzkie MPRB powoli konczylo budowe. Pozostaly jeszcze niewielkie prace
wykonczeniowe wewnatrz budynku, zainstalowanie niezbednych urzadzen i zago-
spodarowanie terenu wokdt pawilonu. Poniewaz mial to by¢ obiekt caloroczny,
w barze montowano centralne ogrzewanie. Wedlug zapewnien Zygmunta Szcze-
panowicza, dyrektora SZG, jego otwarcie zaplanowano na 22 lipca, ale nastapilo

81 (uz), Staropolski bar przy hotelu ,,Snieznik”, ,,Stowo Polskie”, nr 120, 21 V 1968.

82 (ab), Zamknigto prywatng restauracje, ,Stowo Polskie”, nr 122, 23 V 1968.

8 (uz), Nowe placéwki gastronomiczne powstajg przy trasie E-12, ,Stowo Polskie”, nr 123, 26 V
1967; (uz), Nowinki spod klodzkiej twierdzy, ,,Stowo Polskie”, nr 184, 6-7 VIII 1967.
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ono w sierpniu i od pierwszych dni placéwka osiggata wysokie obroty. Bar posta-
nowiono nazwac ,Warta’, od nazwy ulicy przy ktdrej sie znajdowal, ale ostatecznie
nazwano ,,Jurand’, od nazwy wsi®*.

Argumentujac potrzebami turystycznymi miasta, SZG przeksztalcity latem
1968 r. bar ,Sudety” na bar mleczny, ktéry nazwano ,Malgosia” Od poczatku
lipca serwowano w nim mleko i produkty mleczne, poza tym zupy, dania jarskie,
w tym pierogi ruskie, a takze potrawy miesne i pétmiesne dania barowe. Lokal
byt wprawdzie przestronny, ale nie dysponowal wlasnym zapleczem kuchennym.
Gotowe potrawy dostarczano wigec w bemarach, a jesli zachodzita potrzeba, pod-
grzewano je na dwoch kuchniach mikrofalowych®.

W drugiej polowie 1968 r. w kawiarni ,,Snieznika” wprowadzono jednolite
ubiory dla wszystkich kelnerek. W pazdzierniku natomiast w tym lokalu czynna
byla wystawa malarstwa wroctawskiej artystki Barbary Gutekunst, zorganizowa-
na przez klodzki oddzial Biura Wystaw Artystycznych we Wroctawiu®*. W tym
samym miesigcu w nalezgcym do przedsiebiorstwa ,,Snieznik” hotelu ,,Dworco-
wym” zamierzano otworzy¢ na pierwszym pietrze elegancka kawiarni¢ barowa,
w ktdrej spozywanie positkow mial umila¢ pianista, oczywiscie w okreslonych
godzinach popotludniowych. Kawiarni¢ rzeczywiscie otwarto, cho¢ nie wia-
domo, czy dotrzymano termindw. Lokal oficjalnie nazwano ,,Stylowa’, ze wzgledu
na wystrdéj wnetrza, m.in. kominek, zapalany na zyczenie konsumentéw, ktérzy
kawiarni¢ nazwali ,,Pod Dachem’, zapewne z powodu oryginalnego podwieszenia
sufitu w $rodkowej sali, zaprojektowanego przez T. Chrzaszcza. W tym samym
czasie planowano zagospodarowanie klodzkiej twierdzy i m.in. urzadzenie w niej
lokalu na podobienstwo ,,Cytadeli” w Budapeszcie. Wedlug Macieja Mizery, naczel-
nego dyrektora SZG, pierwszego w Klodzku lokalu najwyzszej kategorii®®.

Z inicjatywy Ministerstwa Handlu Wewnetrznego, w latach szes¢dziesiatych
zaczeto tworzy¢ w Polsce lokale gastronomiczne, ktorych wystréj wnetrza, ubiory
personelu i dobér potraw mialy nawigzywac do historycznych czy regionalnych
tradycji. Akcja ta wieksza popularnoscia zaczela sie cieszy¢ od 1968 r. i na fali tej
mody, w drugiej polowie lipca 1969 r. oddano do uzytku gruntownie przebudo-
wang i zmieniong ,Wilcza Jame”, ktdra wczesniej byla obskurng knajpa II kategorii.
Przeksztalcono ja w lokal folklorystyczny I kategorii, z wnetrzem nawigzujacym

8 (ab), Wkrotce otwarcie pawilonu gastronomicznego w Klodzku, ,,Stowo Polskie”, nr 160, 6 VII
1968; (uz), Nowy bar na trasie E-12, ,,Stowo Polskie”, nr 193, 15 VIII 1968.

8 (uz), Zamiast wodki mleko i kefir, ,,Stowo Polskie”, nr 176, 26 VII 1968.

8 (uz), W ktodzkim ,,Sniezniku” jednolite ubiory, (uz), Wystawy malarstwa w kawiarniach, ,,Sto-
wo Polskie”, nr 244, 13-14 X 1968.

8 (uz), Nowe bary w Klodzku i Dusznikach, ,,Stowo Polskie”, nr 246, 16 X 1968.

8 (uz), Wzorowana na budapesztetiskiej ,,Cytadeli” restauracja w klodzkiej twierdzy, ,Stowo Pol-
skie”, nr 268, 10-11 XI 1968.
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do XVI-wiecznego wystroju mieszczanskiego, a przynajmniej tak wydawalo si¢
prowadzacym restauracje. Sciany ozdobiono malowidlami o tematyce biesiadnej
i fowieckiej, a czgs¢ wylozono kamieniem. Wyposazenie urozmaicono cepeliow-
skimi wyrobami, §wiecznikami, lustrami w oprawie z metaloplastyki, a oswietlenie
imitowalo $wiece. Stoly i krzesta wykonano z ciemnego drewna. Wnetrze projek-
towal artysta-plastyk Stefan Sokolowski, a wykonala je ekipa z Wielobranzowej
Rzemieslniczej Spotdzielni Zaopatrzenia i Zbytu we Wroctawiu pod kierunkiem
Lestawa Szydlowskiego. Rozbudowano takze i zmodernizowano zaplecze, ktore
Wyposazono w nowoczesny sprzet i niezbedne urzadzenia socjalne dla personelu.
Remont lokalu, dysponujacego 80 miejscami, kosztowal okoto 700 tys. zt. Wszyst-
kie kelnerki otrzymaly jednakowe stroje: ozdobne spddnice w kolorze fiotkowym,
biate bluzki i czepeczki na gtowe®.

Dziennikarz ,Gazety Robotniczej’, po przeprowadzeniu w polowie sierpnia
1969 r. rajdu po klodzkiej gastronomii zauwazyl duza poprawe w stosunku do
poprzedniego roku. Dotyczylo to lokali SZG i ,,Snieznika”. Objawialo sie to wiek-
szym wyborem dan, sprawniejsza obstuga, fadniejszymi i lepiej wyposazonymi
lokalami. Wszystkie one pobieraly dodatek za obstuge w wysokosci 10%. W nie-
dawno otwartej, reprezentacyjnej restauracji ,Wilcza Jama” byt jednak najmniej-
szy wybor dan, bo po cztery: podstawowe, na zamodwienie i jarsko-dietetyczne.
Mlecznych potraw nie serwowano, ale nie brakowato napojoéw chtodzacych. Bylo
natomiast czysto i sprawna obstuga. W restauracji ,Pod Pstragiem” jak dawniej
panowata duchota, a jedna kelnerka obstugiwata dwie sale, wigc diugo oczekiwano
na realizacje zamdéwienia. W menu widnialy tylko dwa dania mleczne i dwa owo-
cowe, mato dodatkow, bo tylko groszek, pomidory i ogérki. Ale byly napoje zimne
z lodowki, co w tamtym czasie latem nie bylo tak oczywiste. W ,, Astorii” bogat-
sza oferta, nawet golonka i cielgcina, wigcej dodatkow. Niewielki wybor napojow
- jedynie kompot i woda mineralna. W ,Cristalu” o godz. 16.00 byl jeszcze duzy
wybor dan, ale trudno si¢ dziwi¢, skoro lokal §wiecil pustkami. Nie dziwita tez
w takim przypadku szybka obstuga. Obrusy na stotach czyste, ale lokal wymagal
odswiezenia. W zadnym z odwiedzanych lokali nie podawano lodéw. Z wyjatkiem
»Cristalu”, kelnerki wszedzie byly odpowiednio ubrane. Natomiast we wszystkich
zakladach z zaplecza dochodzily glosne rozmowy, a nawet wyzwiska®. Nie byt to
najlepszy obraz klodzkiej gastronomii. Jak wiec musialo by¢ rok wczesniej, kiedy
zdaniem dziennikarza bylo jeszcze gorzej?

8 Kronika gastronomiczna, ,Przeglad Gastronomiczny” 1970, nr 6, s. 23; (ab), ,, Wilcza Jama”
efektowng karczmq mieszczanskg, ,,Stowo Polskie”, nr 175, 25 VII 1969.

% M. Malinowski, Godzina ,,O” (- jak obiad). Klodzko, ,Magazyn Tygodniowy GR’, nr 34,
23-24 VIII 1969.
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KLODZKIE ZAKEADY GASTRONOMICZNE

KtODZKO, WLICA BRACI GIERYMSKICHR 1. TELEFON 2852

organizuja i przygotowuja zywienie dla uczestnikéw
zjazdoéw, konferencji, narad, kurséw, wycieczek itp.
Zapewniaja w wielkim wyborze dobre i smaczne potra-
Wy, oraz przekaski w szerokim asortymencie, SzZybka
i uprzejma obsluge w nastepujacych zakladach:
RESTAURACJA ,,ASTORIA” KAT, II W KLODZKU, PL. JEDNOSCI 1, TEL. 26-56

REST&;&}%R%S():.;.? »CRISTAL” KAT. II W KLODZKU, UL. POLABSKA 15,

RESTAURACJA ,,POLONIA” KAT. II W POLANICY, UL. WOJSKA POLSKIE-
GO'1, TEL 512 ;

REST?&JLR%‘%JA »SLOWIANKA” KAT. II W DUSZNIKACH, RYNEK 10/11,

RESTAURACJA ,,ZDROJOWA” KAT. II W KUDOWIE, PL. 1 MAJA 2, TEL. 334

7. Reklama Klodzkich Zakladéw Gastronomicznych, ,,Kalendarz Wroctawski. 19637,
Wroctaw b.r. wyd.

8. Kelnerki restauracji ,,Pod Pstragiem”, 1969-1970
Zroédto: https://polska-org.pl/10184476,foto.html?idEntity=5238279


https://polska-org.pl/10184476,foto.html?idEntity=5238279
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9. Wnetrze ,Wilczej Jamy”, okofo 1971 r., ,Kalendarz Wroctawski. 1972,
Wroctaw b.r. wyd.
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Z funduszy MRN, obok budynku mieszkalnego na osiedlu ,,Nysa’, od strony
ul. Malczewskiego, budowano pawilon gastronomiczny, w ktérym zamierzano
urzadzi¢ restauracje na 100 miejsc i dodatkowo 50 na tarasie przed pawilonem.
Jego otwarcie zaplanowano na czerwiec 1970 r., a lokal, ktéry juz otrzymal nazwe

»Klodzka Ro6za”, mial si¢ znalez¢ w gestii SZG”. W tym samym czasie SZG zamie-
rzaly jesienig 1969 r. rozpocza¢ modernizacje restauracji ,Pod Pstragiem’, ktorej
wnetrze mialo zosta¢ wyposazone w meble i dekoracje w stylu wegierskim. A to
z tego powodu, ze zamierzano tam prowadzi¢ kuchnie wegierska®. I rzeczywiscie
powstala tam restauracja ,,Czardasz”.

W polowie marca 1970 r. konsument, a wlasciwie osoba, ktéra chciala nim
zostaé, w restauracji ,Wilcza Jama” poprosit o malg kawe. Kelnerka odmowila,
mowigc, ze moga ja otrzymac jedynie osoby zamawiajace dania do konsump-
cji. Zapewne mocno zdziwiony klient poprosit o zarzadzenie, ktére regulowalo
te sprawe. I coz sie okazalo? Ze to... zarzagdzenie wewnetrzne, kierownika lokalu.
Jednak z wyjasnienia SZG wynikalo co innego. Napisano w nim, ze ,w odpowiedzi
na zgloszong skarge — wniosek z 15.111.70 wyjasniam, ze w tym czasie zaklad nie
posiadal miarki na malg kawe i dlatego matych kaw nie wydawano. Kelnerce zwro-
cono uwage za mylne informowanie konsumenta. Przepraszamy”*.

Ogdlnopolski problem braku miejsc w lokalach gastronomicznych nie ominat
takze Klodzka, gdzie osiem zakladéw, prowadzonych przez SZG, dysponowalo
okoto 600 miejscami konsumpcyjnymi. Problem pojawial sie przede wszystkim
w sezonie letnim, kiedy znacznie zwiekszala si¢ liczba turystéw indywidualnych
i wycieczek, powodujac tlok, z jednej strony utrudniajacy prace personelu, z dru-
giej w znacznym stopniu uniemozliwiajacy konsumentom spokojne spedzenie
czasu w lokalu. Dyrekcja SZG pokladala nadzieje na poprawe sytuacji w budo-
wanym wtedy kombinacie gastronomicznym, a na biezaco prébowano wyjs¢
naprzeciw potrzebom konsumentéw, uruchamiajgc punkty malej gastronomii®,
co oczywiscie bylo rozwigzaniem tymczasowym.

Podsumowanie

Tuz po zakonczeniu wojny Polacy zaczeli obejmowaé poniemieckie lokale gastro-
nomiczne w Klodzku, ale niedlugo cieszyli si¢ ich posiadaniem, bowiem po roz-
prawieniu si¢ z prywatnymi lokalami gastronomicznymi koncu lat czterdziestych,

1 (km), Nowe restauracje powstajg w Klodzku, ,,Stowo Polskie”, nr 261, 2-3 XI 1969; (ab), Pawi-
lon gastronomiczny w klodzkim osiedlu ,,Nysa”, ,Stowo Polskie”, nr 293, 10 XII 1969.

%2 (km), Atrakcyjne lokale gastronomiczne powstajg na ziemi ktodzkiej, ,Stowo Polskie”, nr 264,
6 X1 1969.

% K. Sikorski, Listy, ,Gazeta Robotnicza”, nr 110, 11 V 1970.

% Kronika gastronomiczna, ,,Przeglad Gastronomiczny” 1970, nr 9, s. 22.
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przyszedt czas dzialalnosci m.in. gospdd spoldzielczych. Do pazdziernikowej od-
wilzy lokale gastronomiczne na ogoét nie zachecaty do odwiedzin. Dopiero w dru-
giej polowie lat pie¢dziesiatych zaczeto niesSmialto zatrudniaé artystow plastykow,
aby zmieniali wystrdj wnetrz. W zaktadach gastronomicznych ciagle panowat tlok.
Konsumenci skarzyli sie na nieuprzejma obstuge, brak sztu¢céw, niehigieniczne
warunki w kuchniach, dlugi czas oczekiwania na podanie, serwowanie zimnych
dan, ich niewielki, monotonny wybér, A dlaczego w jadlospisach byly ciagle takie
same potrawy? Poniewaz przez wiele lat obowigzywaly receptury ustalone cen-
tralnie. Przez caly interesujacy nas okres problemem byla nie tylko niska jakos¢
podawanych potraw, ale takze nieodpowiednia gramatura. Dotyczylo to nie tylko
potraw, ale takze podawanej kawy, w ktorej niezwykle czesto brakowato odpo-
wiedniej iloéci surowca.

Czytajac dwczesng prase mozna odnie$¢ wrazenie, ze, z niewielkimi zapewne
wyjatkami, klodzkie lokale gastronomiczne tamtych czaséw byly ciasne, ponure,
zadymione, nieprzyjazne konsumentom. I prawdopodobnie tak bylo, mimo nieco
odmiennych wspomnient dawnych bywalcow, bowiem przeszlos¢ bardzo czgsto
jawi nam si¢ w rozowych barwach. Trudnym do rozwiazania problemem byly
nieodpowiednie kadry. W poczatkach lat szes¢dziesiatych potowa pracownikow
gastronomii nie posiadala odpowiednich kwalifikacji. W koncu lat sze$¢dziesia-
tych nastala moda na ludowos¢ i folklor, a jednym z najbardziej znanych tego typu
lokali w wojewddztwie wroclawskim byta ktodzka ,Wilcza Jama”. Przez wicksza
cze$¢ okresu opisywanego w artykule, przemyst gastronomiczny dzialal na granicy
rentownosci, w wielu przypadkach przynosil nawet deficyt. Straty poszczegoélnych
zaktadow byly powodowane przez niszczenie wyposazenia lokali, zaréwno przez
konsumentdw, jak i pracownikéw, marnotrawstwo surowca czy nadmierne zuzy-
cie pradu i gazu. Zapewne jednym z powoddw, dla ktérego klodzka gastronomia
przez cale lata byla krytykowana, byt brak zdrowej konkurencji. Nie dziataly prawa
konsumenta, ale producenta.
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