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Wstep

Wie$ w czasach sprzed epoki przemystowej byla w duzym stopniu samo-
wystarczalna, a wigkszo$¢ potrzebnych przedmiotéw wytwarzano we
wlasnym gospodarstwie. Te, ktdrych nie mozna byto wykona¢ samodziel-
nie nabywano u miejscowych wytwdrcéow lub kupowano na targach czy
jarmarkach u wyspegjalizowanych rzemieslnikow wiejskich badz mato-
miasteczkowych (JASZCZOLT 2006). Obecnie techniki wytworczosci i ich
wyroby wzbudzaja coraz wieksze zainteresowanie wsrod spoteczenstwa.
Swiadcza o tym réznego rodzaju organizowane warsztaty pokazéw trady-
cyjnych rzemiost oraz wydarzenia folklorystyczne, na ktérych sprzedawane
sa ludowe wyroby, ktére znajduja chetnych na nie nabywcow z kraju i in-
nych czesci $wiata (OREOWSKI, WOZNICZKO 2011).
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Turystyka jako jedno z wazniejszych zjawisk kulturowych naszej epoki
wpisata si¢ na trwate w kulture wspodtczesna. Stanowi ona zaréwno istotny
skladnik, jak i stymulator rozwoju szeroko rozumianej kultury. Nalezy pa-
mieta¢, ze obszary wiejskie w Polsce kryja w sobie wiele cennych waloréw
antropogenicznych, a mieszkancy kazdej wsi czy gminy sa spadkobiercami
bogatego dorobku kulturowego poprzednich pokolen (POCZTA 2008).

Odmiennos¢ etnograficzna lub etniczna kultury ludowej wystepujaca
w danym regionie moze sta¢ si¢ znaczacym elementem rozwoju wsi, wpty-
wajac na zasobnosc¢ jej mieszkaricow poprzez wzrost ruchu turystycznego,
ktéry stwarza doskonale mozliwosci poznania odwiedzanego miejsca.
Wspotczesne doswiadczenia turystyczne w poszukiwaniu nowych obsza-
row dla swoich aktywnosci siegaja po znaczace dla tradycji kulturowej dob-
ra materialne. Turystyka kulturowa penetruje obszary tradyqji kulturowej,
czynigc z nich tresci produktow turystycznych, ktére w perspektywie poz-
nawczej stwarzaja mozliwosci ich fizycznego doswiadczania (MOSZ 2003).

Do produktéw turystycznych tworzonych w oparciu o zasoby kultury
ludowej w Polsce nalezy zdaniem MOKRAS-GRABOWSKIE] (2007, 2009) zali-
czyd:

* placowki muzealne o tematyce etnograficznej (w tym muzea na

wolnym powietrzu);

* imprezy folklorystyczne (prezentujace dobra materialne i duchowe);

* pracownie i warsztaty twércow ludowych, wystawy i galerie sztuki

ludowej;

* szlaki turystyczne o tematyce etnograficznej;

* karczmy regionalne (gastronomia folklorystyczna);

* obszary lub miejscowosci etnograficzne.

W swojej pracy MOKRAS-GRABOWSKA (2009) zauwaza, ze ,szlak tema-
tyczny to rodzaj produktu turystycznego, oznakowany w terenie, ktéry
sktada sie z wielu miejsc lub obiektéw powigzanych ze sobg jednym tema-
tem”. W Polsce do takich nielicznych jak na razie szlakéw etnograficznych
zalicza si¢ Szlak Tradycyjnego Rzemiosta, ktéry funkcjonuje na terenie Ma-
fopolski i Podkarpacia. Projekt ten ma na celu ochrong oraz promocje dzie-
dzictwa kulturowego, a zwlaszcza zywej tradycji ludowej, ktora przejawia
sie w prezentagji turystom rozmaitych ginacych zawodow.

W szerokiej gamie tradycyjnych rzemiost wystepujacych na obszarach
wiejskich na szczego6lna uwage zastuguje piekarnictwo, ktore jak dotad nie
bylo prezentowane w publikagjach naukowych zwigzanych z wiejska tu-
rystyka kulturowa. Regionalne pieczywo wypiekane przez gospodynie
wiejskie stanowi niewatpliwa atrakcje turystyczna, ktéra przywotuje za-
rowno smaki, jak i zapachy dziecinistwa u 0sob starszych. Mtodszym turys-
tom natomiast daje doskonalg okazje do zobaczenia tradycyjnych sprzetow
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wykorzystywanych do pieczenia chleba oraz catego procesu wypieku, kto-
ry sam w sobie staje sie produktem turystycznym danej wsi czy tez mu-
zeum skansenowskiego.

Celem autoréw artykulu jest ukazanie ginacego zawodu, jakim jest
dawne piekarnictwo oraz mozliwosci jego zaprezentowania we wspodtczes-
nej ofercie turystycznej Szlaku Tradycyjnego Rzemiosta Matopolski i Pod-
karpacia.

Szlaki turystyczne w Swietle literatury naukowej

Szlaki turystyczne sa zjawiskiem przestrzennym, ktére wedtug PLOCKIE]
(2005) mozna okresli¢c na dwa sposoby: jako element zagospodarowania
turystycznego oraz element dostepnosci komunikacyjnej do waloréw turys-
tycznych. Szlak turystyczny, zdaniem PAWLUSINSKIEGO (2007), stanowi wy-
tyczona trasa turystyczna, oznakowana w terenie tablicami lub znakami
informacyjnymi, ktéra faczy atrakcyjne miejsca i obiekty pod wzgledem
widokowym, przyrodniczym oraz kulturowym.

Okreslenie szlaku turystycznego jest wieloznaczne, dlatego tez, aby
unikna¢ nieporozumien, postuzymy sie tutaj definicja CABAJA i KRUCZKA
(2007): ,,szlak turystyczny to trasa wytyczona dla turystow, niekiedy spe-
cjalnie oznakowana, prowadzaca do atrakcyjnych obiektow turystycznych.
W przebiegu szlaku uwzglednia sie warunki bezpieczenstwa oraz zasady
ochrony przyrody i zabytkow”.

W systemie obstugi ruchu turystycznego mozna spotkac sie z réoznymi
szlakami turystycznymi, tworzonymi na potrzeby okreslonych form turys-
tyki. Rodzaje szlakéw wydzielane sa przede wszystkim ze wzgledu na
trzy kryteria (KRUCZEK 2003, 2005, CABAJ, KRUCZEK 2007):

* kryterium srodka transportu — pozwala na wyrdznienie szlakow
pieszych (gorskich i nizinnych), narciarskich, rowerowych, samo-
chodowych, kolejowych, kajakowych;

* kryterium tematyczne - stuzy do wydzielania szlakow ze wzgledu
na przewodnia tematyke, czyli historyczne, etnograficzne, architek-
toniczne, przemystowe, biograficzne, literackie, dawnych rzemiost,
kulinarne, winne, przyrodnicze itp.;

* kryterium zasiegu — pozwala na wyodrebnienie szlakow regional-
nych, krajowych i miedzynarodowych.

Znawca tematu MIKOS VON ROHRSCHEIDT (2008) twierdzi, ze , turysty-

ka kulturowa jest jednym z tych rodzajow aktywnosci turystycznej, w kto-
rym szlaki turystyczne odgrywaja istotna role, w szczegdlnosci jako srodek
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tematyzacji dtuzszych wypraw kulturowych, a co za tym idzie takze swego
rodzaju magnes, przyciagajacy konkretna grupe zainteresowanych propo-
nowanym przez szlak tematem turystow”.

MIKOS VON ROHRSCHEIDT (2010) uwaza, ze , wspotczesny szlak turys-
tyczno-kulturowy powstaje niemal zawsze jako sposdb urzeczywistnienia
zamierzonej tematyzacji oferty turystycznej. Jako «tematy» w turystyce kul-
turowej moga zostac¢ okreslone osoby, wydarzenia, tresci i przedmioty, kto-
rym nadaje si¢ odniesienie do tradycyjnych form aktywnosci turystycz-
nych, ktére staja przedmiotem oferty podrozy”.

Poczatkiem prac przy tworzeniu szlaku kulturowego staje si¢ odnale-
zienie wiodacej idei, wokot ktorej powstaje ten produkt turystyczny, na-
stepnie stworzenie dokumentacji, oprawy szlaku i jego otoczenia oraz uat-
rakcyjnienie form przekazu informagji turystom (KRUCZEK 2005). Z per-
spektywy planowania przestrzennego i marketingu tworzenie szlakéw kul-
turowych moze powodowac wedlug CABAJA i KRUCZKA (2007), np.:

* deglomeracje ruchu turystycznego (wyznaczenie nowych obszaréw

aktywnosci turystycznej);

* tworzenie nowego produktu turystycznego poprzez polaczenie
w catos¢ pojedynczych zabytkowych obiektow;

* pobudzenie innych segmentéw rynku turystycznego.

W przypadku szlaku wazne jest opracowanie znaku (logo), ktory

w pelni oddawalby jego specyfike i stalby sie jego wizytéwka, rozpozna-
walng w catym kraju i za granica. Szlak turystyczny jest specyficznym pro-
duktem, ktdéry przy odpowiedniej promocji z czasem staje si¢ produktem
markowym. Promocja szlaku turystycznego najczesciej sprowadza si¢ do
nastepujacych czynnosci (WOZNICZKO, ORLOWSKI 2011):

* ustawienie tablic informacyjnych (billboardy) w miejscach wystepo-
wania atrakgji, a takze w wigkszych miejscowosciach;

* wydanie folderu, ulotek lub przewodnika zawierajacego przebieg
i opis trasy oraz mape najciekawszych atrakgji na szlaku i w pobli-
zu;

* stworzenie strony internetowej poswigeconej poszczegdlnym atrak-
cgjom na odcinkach szlaku oraz ogdlnym informacjom o miejsco-
wosciach;

* organizacgja réznych imprez promujacych atrakcje na szlaku, np.
wycieczki, konkursy, festiwale, swieta, jarmarki itp.

Turystyczne szlaki kulturowe stanowia niewatpliwie nowy wymiar
dziedzictwa, w ktorym nastepuje dynamiczna relacja pomiedzy cywilizacja
wspolczesna a dorobkiem przesztosci. Jest to swoiste sprzezenie zwrotne, w
ktérym cywilizacja zmienia nasz stosunek do dziedzictwa, a ono weryfikuje
nasz stosunek do cywilizacji. Ich aktualna i przyszta rola bedzie w duzej
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mierze wynikata z aktywnosci spotecznosci lokalnych, w ktorej nalezy
upatrywac¢ powodzenia tego rodzaju przedsiewziec i traktowac dziedzic-
two kulturowe przesztosci jako baze mogaca wptywac na rozwdj turystycz-
ny danego regionu lub kraju (ORZECHOWSKA-KOWALSKA 2004).

Ginace zawody w Polsce ze szczegdlnym uwzglednieniem
piekarnictwa w wiejskiej turystyce kulturowej

Zycie na dawnej wsi, a zwlaszcza jego realia, barwa czy tez forma, zwia-
zane bylo z codzienng praca, ktoéra pozwalata przetrwac jej mieszkancom.
Praca toczyta si¢ wokol zapewnienia sobie domu, ubrania i pozywienia.
Zabiegi te, bedace zjawiskiem pierwotnym, wykonywane byly w ramach
gospodarki samowystarczalnej, dopiero pozniej na jej bazie powstawaty
rzemiosla, jak np. garncarstwo, ciesielstwo czy piekarnictwo. Istniato wiec
wtedy na wsi rzemiosto oraz drobna wytwdrczos¢ rekodzielnicza, a réznica
miedzy nimi polegala w zorganizowaniu warsztatu i poziomie technologii
(SkuzA 2006).

Rzemiosto ludowe odgrywato niematq role w ksztattowaniu i utrzymy-
waniu specyfiki regionalnej form wielu wytworéw. Rzemie$lnicy, produ-
kujac masowo przedmioty dla swoich odbiorcow, kierowali sie nie tylko
upodobaniami dotyczacymi ich uzytecznosci, ale takze upodobaniami este-
tycznymi srodowiska, dla ktorego pracowali. Ten czynnik, jak réwniez ist-
niejaca konkurengja, prowadzily czesto do osiagnigecia wysokiego poziomu
technicznego i estetycznego wytwarzanych przedmiotow. Towarzyszyla te-
mu unifikacja form wyrobéw, a miejsca ich zbytu: targi, jarmarki, odpusty —
wyznaczaty obszary oddziatywania okreslonych odmian wytworéw (SZAC-
KI 1995).

Ponizej przedstawiono podziat ginacych zawodow na pie¢ kategorii
nawiazujacych do dawnego stylu zycia. W ramach kazdej kategorii przypo-
rzadkowano odpowiednio zawody, ktérych wykonanie polega tylko i wy-
facznie na uzyciu pracy wlasnych rak (SZACKI 1995, SKUZA 2005, JASZCZOET
2006):

* domostwo - ciesielstwo i wyrdb gontoéw, dekarstwo, stolarstwo;

* gospodarstwo — obrobka drewna (darcie, dtubanie, toczenie), bed-
narstwo, kotodziejstwo, plecionkarstwo, sitarstwo, garncarstwo,
kowalstwo, torfiarstwo, powroznictwo, rymarstwo;

* odzienie - tkactwo, przedzalnictwo, farbiarstwo, folusznictwo, kra-
wiectwo, szewstwo;
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* pozywienie — milynarstwo, piekarnictwo, bartnictwo, pszczelar-

stwo, olejarstwo;

* dostatek — bursztyniarstwo, koronkarstwo, fajkarstwo, grzebieniar-

stwo, zabawkarstwo.

Wsrod réznego rodzaju ginacych zawodow, ktore charakteryzujg ludo-
we rzemioslo, na szczegdlna uwage zastuguje piekarnictwo. Mieszkancy
wsi od zawsze otaczali chleb wielka czcig, bo uwazano go za dar bogdw,
bez ktérego nie moze istnie¢ zycie (GILLMEISTER, WIECKI 2010). Chleb byt
podstawowym i najwazniejszym pozywieniem w dawnych gospodarst-
wach wiejskich. Odgrywal wazna role w tradycyjnym pozywieniu ludo-
wym oraz w obrzedowosci ludowej, np. z okazji dozynek, zareczyn, wese-
la wypiekano kotacz, korowaj, z okazji swiat Bozego Narodzenia pieczono
strucle oraz szczodraki, ktérymi obdarowywano kolednikéw, a tradycyj-
nym pieczywem wielkanocnym byta tzw. paska. Odrebnym rodzajem byto
pieczywo jarmarczne i odpustowe. Z reguly byly to drobne butki z pszen-
nej maki w ksztalcie kreconych obwarzankdéw, plecionych kukielek, a nie-
kiedy ludzi i zwierzat (WOZNICZKO, OREOWSKI 2008).

Do zaczyniania i wyrabiania ciasta na chleb stuzyty w gospodarstwach
wiejskich specjalne drewniane naczynia, tzw. dzieze lub niecki, a pdzniej
blaszane miski i wanienki. Wyrosniete ciasto formowano w bochenki bez
uzycia form — na stole lub bezposrednio na topacie przed wlozeniem do
pieca, jak réwniez w koszykach specjalnie wyplatanych do tego celu ze sto-
my lub rzadziej z wikliny, tzw. foremki do ,garowania ciasta” (SKUZA
2006). Dzieza oraz piec chlebowy byly szczegélnie wazne, gdyz w dziezy
chleb wyrastat, a piec dawat ciepto i , przetwarzal” surowe ciasto w pro-
dukt nadajacy si¢ do jedzenia. Do obstugi pieca chlebowego przeznaczony
byt zestaw narzedzi: fopata (stuzaca do wkladania i wyjmowania chleba
z pieca), pomiotto (do wymiatania i oczyszczenia pieca chlebowego z po-
piotu po wypieku) oraz pogrzebacz (do rozgarniania ognia i wygarniania
zaru) (BOHDANOWICZ 1996, CZERWINSKI 2006, SKUZA 2006, JAKIMOWICZ-
-KLEIN 2007).

Chleb wypiekano w piecach znajdujacych si¢ w domach (w catej Pol-
sce) lub poza domem, w piecach wolno stojacych (zachodnia i péinocna
Polska). Czasami piec chlebowy byt jeden na cata wies (SZELAGOWSKA
2003). Chleb pieczono w sobote, a rozczyn robiono w piatek wieczorem.
Przesiana na sicie make dzielono na dwie czesci: jedna na rozczyn, druga
na domieszanie do ciasta. Potem wsypywano pierwsza czes¢ maki i wyra-
biano. W ten sposob powstawal rozczyn, ktéry dojrzewat, az do rozpo-
czecia procesu fermentacji. Wtedy dosypywano pozostata make, starannie
wyrabiano ciasto i pozostawiano do wyrosniecia. Nastepnie ciasto dzielono
na kesy i formowano w bochenki. Te z kolei wktadano do stomianych,
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wiklinowych lub glinianych foremek, aby przed wlozeniem do pieca pow-
térnie wyrosty. W tym czasie rozgrzewano piec chlebowy rozpalajac w jego
komorze ogieni, a nastepnie po rozpaleniu czyszczono pomiottem (SKUZA
2006).

Przed wlozeniem wyrosnigtego ciasta uformowanego w bochenki
sprawdzano temperature pieca i znaczono na nim znak krzyza. Na koniec
smarowano woda lub stoning, co dawalo po upieczeniu gladka, 1$niaca
skore. Przed wtozeniem do pieca, pod uformowane ciasto w bochenki na
fopacie rozkladano swieze liscie (najczesciej chrzanowe lub kapusciane, tak-
ze tataraku, klonu, jesionu i debu), ktére mialy zapobiegac przypaleniu si¢
dolnej skory chleba podczas wypieku. Z wierzchu chleb posypywano ma-
kiem, czarnuszka, kminkiem, koprem lub anyzem. Jego wypiek trwatl okoto
dwoch godzin. W latach 30. XX w. chleb zaczeto piec rowniez w zelaz-
nych formach i wtedy przybierat ksztatt prostokata (WOZNICZKO, OREOW-
SKI 2008).

Omawiajac piekarnictwo jako ginacy zawod nie mozna zapomnie¢ tak-
ze o tradycjach rzemiosta piekarskiego w matych miasteczkach, w ktérych
rowniez czasami zaopatrywali si¢ mieszkancy wsi w trakcie wizyt na targu
lub jarmarku. Z zapiséw o rozwoju piekarnictwa od poczatku XX w. wy-
nika, Ze poczatkowo piekarnie z tego okresu byly matymi fakturami, ktore
zatrudnialy zwykle jednego wszechstronnego zawodowo czlowieka. Wy-
konywat on po kolei wszystkie czynnosci w piekarni, od wyrabiania ciasta
i wloZenia do pieca, az po jego opalanie oraz wyijecie chleba po wypieku.
Pojecie ,mechanizacji produkcji” w tym okresie jeszcze nie istniato, dlatego
tez dawne piekarnictwo byto zawsze rekodzielem, wspomaganym réznymi
sposobami (WOZNICZKO, ORLOWSKI 2009).

Ginace zawody jako element kultury ludowej stanowia wazny sktad-
nik narodowego dziedzictwa kulturowego Polski. Ze wzgledu na zmiany,
jakie zaistnialy w ostatnich latach na obszarach wiejskich sa one coraz czes-
ciej popularyzowane w spoteczenstwie, a w szczegolnosci wsréd dzieci
i mlodziezy. Upowszechnianie tradycyjnych technik oraz wytworéw rze-
mieslniczych wzbogaca regionalne oferty kulturalne, ktore wptywajaq na
wzrost atrakcyjnosci turystycznej odwiedzanego przez turyste miejsca (ob-
szar, obiekt, szlak, wydarzenie).

Ginace zawody staja si¢ coraz bardziej unikatowym elementem wspot-
czesnego zycia, dlatego tez KOSMACZEWSKA (2009) stusznie stwierdza, ze
,przedmiotem zainteresowania turystOw moga by¢ nie tylko odchodzace
w zapomnienie rekodzielnicze umiejetnosci, ale takze zwigzana z procesem
wytwdrczym obrzedowos¢. Pokaz starodawnych zwyczajow i obrzeddéw to
doskonaty sposob na uatrakcyjnienie jarmarkéw, targéw i odpustow, na
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ktérych tradycyjnie wytwarzane rekodzieto przechodzi proces standaryza-
qji i jest zbywane”.

Zaoferowanie turystom tego, co niesie za soba wiejskie dziedzictwo
kulturowe, utatwia wejScie w okreslona nisze na rynku atrakgcji turystycz-
nych, a tym samym przyczynia si¢ do rozwoju obszaru recepcyjnego,
w ktérym usytuowany jest na przyktad szlak etnograficzny, muzeum skan-
senowskie lub ma miejsce impreza folklorystyczna. Rozwdj ten istnieje nie
tylko w zakresie pojedynczego ustugodawcy, ale takze obszaru w sensie
geograficzno-kulturowym czy administracyjnym. Odbywa si¢ on poprzez
aktywizacje gospodarcza mieszkancéw, wzmocnienie ich wiezi spotecz-
nych, integracje, a przede wszystkim dzieki wyraznej intensyfikacji poczu-
cia nieprzecietnosci w najlepszym stowa tego znaczeniu (za: KONEWECKA,
KRrurA 2010).

Szlak Tradycyjnego Rzemiosta Malopolski i Podkarpacia
miejscem prezentujacym piekarnictwo jako ginacy zawod
w regionalnej ofercie turystycznej

Szlak Tradycyjnego Rzemiosta to efekt prac nad realizowanym przez kra-
kowska Fundacje ,NADwyraz” wyjatkowym przedsiewzigciem w skali
kraju na rzecz ochrony, dokumentacji i promocji ludowego dziedzictwa
kulturowego Matopolski oraz Podkarpacia, a takze aktywizacji i wsparcia
spotecznosci lokalnych zamieszkujacych te regiony. Projekt powstat we
wspolpracy z Instytutem Etnologii i Antropologii Kulturowej Uniwersytetu
Jagielloniskiego oraz Muzeum Okregowym w Nowym Saczu (Matopolska)
i Muzeum Kultury Ludowej w Kolbuszowej (Podkarpacie). Zostat on zrea-
lizowany przy finansowym wsparciu wojewodztwa matopolskiego oraz
Ministerstwa Kultury i Dziedzictwa Narodowego, a takze Ministerstwa
Sportu i Turystyki (www.nadwyraz.pl; 20.08.2011).

Szlak Tradycyjnego Rzemiosta jest turystyczno-kulturowym projektem,
ktory istnieje oficjalnie od lata 2009 r. Pomyslany on zostat jako Sciezki te-
matyczne dotyczace tworczosci ludowej oraz tradycyjnego, znikajacego na
naszych oczach, wiejskiego rzemiosta Matopolski i Podkarpacia. Wytyczo-
ny nowy szlak na mapie atrakgqji turystycznych Polski jest oryginalnym
produktem turystycznym, jak rowniez — co zasluguje na szczego6lna uwage
— $wiadectwem istniejacego zywego dziedzictwa kulturowego oraz uchwy-
ceniem $ladu historii zamieszkujacych te obszary grup etnicznych.
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Szlak Tradycyjnego Rzemiosta gromadzi obecnie blisko 200 twércéw,
28 rzemiost i ponad 100 miejscowosci potudniowej Polski. Obejmuje on nie
tylko muzea, skanseny czy izby regionalne, ale przede wszystkim pracow-
nie i prywatne domy twdrcow. W ramach Szlaku, systematycznie poszerza-
jacego sie o kolejnych przedstawicieli ginacych zawoddw i twdrczosci ludo-
wej, odbywaja sie liczne imprezy i pokazy plenerowe, cykle warsztatoéw
oraz wystawy nawiazujace tematyka do dziedzictwa kultury regionalne;.
Fundacja ,NADwyraz” prowadzi dwa portale internetowe zawierajace ak-
tualne informacje o wydarzeniach majacych miejsce na Szlaku oraz prezen-
tacje tworcow, czyli galerie zdje¢, dane kontaktowe, a takze opisy dojazdu
do oznakowanych tabliczkami doméw, warsztatow i pracowni.

Turysci zainteresowani réznymi aspektami rzemiosta i tworczosci lu-
dowej moga na Szlaku Tradycyjnego Rzemiosta w dwoch regionach potud-
niowej Polski zetkna¢ sie z nastepujacymi ich przejawami: bednarstwo, bi-
butkarstwo, bizuteria karpacka, chodniki tradycyjne, dziegciarstwo, garn-
carstwo, gonciarstwo, hafciarstwo, ikonopisarstwo, kamieniarstwo, koto-
dziejstwo, koronkarstwo, kowalstwo, lutnictwo, tyzkarstwo, malarstwo na
szkle, mtynarstwo, piekarnictwo, plastyka obrzedowa, pszczelarstwo, rzez-
biarstwo, snycerstwo, stolarstwo, tkactwo i przedzenie, wikliniarstwo i
plecionkarstwo, wycinkarstwo, wyroby z drewna oraz zabawkarstwo.

W ramach Szlaku Tradycyjnego Rzemiosta Malopolski wyznaczono
dotychczas szes¢ tras regionalnych, gdzie w ramach kazdej znajduja si¢ na-
stepujace miejscowosci oraz prezentowane rodzaje dawnych rzemiost lub
sztuki ludowej (opracowano na podstawie: ANONIM 2011; www.szlak
rzemiosla.pl; 20.08.2011):

» trasa krakowska: Brodla (garncarstwo) — Choragwica — (rzezbiar-

stwo) — Chrzanéw (plastyka obrzedowa) — Olszyny (wikliniarstwo),
- Rybna (garncarstwo) — Zabierzéw Bochenski (bednarstwo, garn-
carstwo) — Zator (wikliniarstwo, koronkarstwo);

* trasa tarnowska: Czermna (garncarstwo) — Dobrociesz — (kowal-
stwo, rzezbiarstwo) — Fasciszowa (rzezbiarstwo) — Jastrzebia (pie-
karnictwo) — Iwkowa (kowalstwo, hafciarstwo, koronkarstwo, plas-
tyka obrzedowa) — Szerzyny (bednarstwo) — Wojakowa (hafciar-
stwo) — Zabtedza (pszczelarstwo) — Zagumnie (wikliniarstwo) —
Zborowice (wikliniarstwo);

* trasa suska: Budzéw (wyroby z drewna, wikliniarstwo) — Bystra
(rzezbiarstwo, koronkarstwo) — Chabéwka (lutnictwo) — Jordanow
(malarstwo na szkle, rzezbiarstwo) — Kety (bibutkarstwo) — Kukéw
(bibutkarstwo) — Lachowice (zabawkarstwo) — Makéw Podhalanski
(hafciarstwo, rzezbiarstwo) — Orawka (lutnictwo) — Podwilk (lutnic-
two) — Rabka Zdrd¢j (garncarstwo, metaloplastyka, rzezbiarstwo) —
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Sidzina (pszczelarstwo, rzezbiarstwo, koronkarstwo) — Sieniawa
(tkactwo, przedzenie Inu) — Stryszawa (zabawkarstwo, rzezbiar-
stwo) — Wadowice (garncarstwo) — Zawoja (rzezbiarstwo, bibutkar-
stwo) — Zubrzyca Gorna (plastyka obrzedowa, bibutkarstwo, malar-
stwo na szkle);

trasa limanowska: Dobra (hafciarstwo, bibutkarstwo) — Kamienica
(bibulkarstwo, rzezbiarstwo) — Limanowa (rzezbiarstwo) — Mecina
(hafciarstwo, koronkarstwo) — Niedzwiedz (rzezbiarstwo) — Pisa-
rzowa (koronkarstwo, hafciarstwo, stolarstwo, tkactwo, bibutkar-
stwo, kowalstwo) — Stopnice (bednarstwo) — Wierzbanowa (rzez-
biarstwo) — Zasadne (plastyka obrzedowa, rzezbiarstwo);

trasa sadecka: Bobowa (koronkarstwo) — Jazowsko (rzezbiarstwo) —
Jelna (piekarnictwo) — Jurgow (bednarstwo, rzezbiarstwo, snycer-
stwo) — Kleczany (plastyka obrzedowa, bibutkarstwo) — Korzenna
(hafciarstwo) — Krasne Potockie (bibutkarstwo) — Krzyzéwka (wy-
roby z siana) — Lipnica Wielka (hafciarstwo, kowalstwo) — Lacko
(hafciarstwo) — Marcinkowice (koronkarstwo) — Mlodow (rzezbiar-
stwo) — Mostki (chodniki tradycyjne) — Nowy Sacz (malarstwo na
szkle, plastyka obrzedowa, rzezbiarstwo) — Pigtkowa (hafciarstwo,
koronkarstwo) — Obidza (wyroby z drewna) — Paszyn (malarstwo
na szkle, rzezbiarstwo, bibulkarstwo) — Piwniczna (rzezbiarstwo,
hafciarstwo) — Podegrodzie (hafciarstwo) — Rogi (rzezbiarstwo) —
Stadta (rzezbiarstwo) — Stary Sacz (garncarstwo) — Sromowce Wyz-
ne (piekarnictwo, tkactwo) — Trzetrzewina (ikonopisarstwo) — Wola
Krogulecka (kotodziejstwo);

trasa gorlicka: Bielanka (dziegciarstwo) — Losie (wyroby z drewna)
— Nowica (tyzkarstwo, wyroby z drewna) — Ropa (mlynarstwo, ko-
walstwo) — Bartne (kamieniarstwo, dziegciarstwo).

Natomiast na Szlaku Tradycyjnego Rzemiosla Podkarpacia wyzna-
czono dotychczas cztery trasy regionalne, gdzie w ramach kazdej znajduja
sie nastepujace miejscowosci oraz prezentowane rodzaje dawnych rzemiost
lub sztuki ludowej (opracowano na podstawie: ANONIM 2011; www.pod-
karpacie.szlakrzemiosla.pl; 20.08.2011):

trasa strzyzowsko-tarnobrzeska: Blizne (rzezbiarstwo) — Baranow
Sandomierski (wycinkarstwo, hafciarstwo) — Btazowa Goérna (plas-
tyka obrzedowa) — Glinik (plastyka obrzedowa) — Golcowa Ro6zanka
(plecionkarstwo) — Futoma (rzezbiarstwo) — Rudnik n. Sanem (wik-
liniarstwo, rzezbiarstwo) — Strzyzow (koronkarstwo, plastyka obrze-
dowa, rzezbiarstwo) — Zawadka (plecionkarstwo) — Zyznéw (rzez-
biarstwo);
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* trasa lezajsko-kolbuszowska: Dzikowiec (rzezbiarstwo) — Grodzis-
ko Dolne (kowalstwo) — Jelna (wikliniarstwo) — Kolbuszowa (ple-
cionka z korzenia) — Kuryléwka (bibutkarstwo, plastyka obrzedo-
wa) — Lezajsk (zabawkarstwo) — Mazury (piekarnictwo, przedzenie
Inu) - Narol (rzezbiarstwo) — Nowa Sarzyna (rzezbiarstwo) — Przy-
chojec (bibutkarstwo);

* trasa lancucka: Brzdéza Stadnicka (zabawkarstwo, wyroby z drew-
na) — Handzléwka (rzezbiarstwo) — Krzywcza (tkactwo) — Medynia
Glogowska (garncarstwo) — Mitocin (bibulkarstwo) — Pogwizddw
(garncarstwo);

* trasa bieszczadzka: Cisna (ikonopisarstwo) — Orelec (piekarnictwo,
gonciarstwo, bizuteria karpacka) — Pielgrzymka (wikliniarstwo) —
Uherce Mineralne (tkactwo).

Wsrdd bogatej gamy ginacych zawodow, jakie wystepuja na terenie
naszego kraju do szczegodlnych nalezy zaliczy¢ piekarnictwo, a zwtaszcza to
wiejskie, ktdre znalazto w ostatnim czasie swoje miejsce na Szlaku Trady-
cyjnego Rzemiosta. Regionalne pieczywo we wspotczesnych czasach jest is-
totnym elementem tradycyjnej zywnosci oraz stanowi sktadnik dziedzictwa
kulinarnego. Kuchnia regionalna, w ktorej wazne miejsce zajmuje chleb, jest
istotnym czynnikiem rozwoju turystyki na terenach charakteryzujacych sie
bogactwem kultury ludowej. Popularyzacja tej dziedziny i jej kultywowa-
nie, jako jednego z wyr6znikow tozsamosci narodowej, ma obecnie w Unii
Europejskiej rosnace znaczenie z uwagi na zachodzace przemiany spotecz-
no-polityczne i nasilajacg sie unifikacje zywnosci (OREOWSKI 2006).

Masowa produkcja zywnosci, ujednolicanie smakow i zapachdéw przy-
czynilo si¢ do tego, ze turysta przybywajacy na tereny wiejskie zaczyna
poszukiwa¢ nowych wrazen kulinarnych, czy tez chce wroci¢ do smakow
zapamigtanych z dziecinstwa lub do swych korzeni (JOZEFCZYK, GRODZKI
2005). Odmienny smak zakupionych u gospodyni w gospodarstwie wiej-
skim lub w trakcie imprezy folklorystycznej produktow zywnosciowych,
jak w tym przypadku np. regionalnego chleba, staje si¢ czynnikiem po-
wodujacym, ze uchodzi on za wyjatkowy specjal, ktéry bardzo czesto sta-
nowi jeden z elementow wptywajacych na atrakcyjnosc turystyczng danego
miejsca, jak w tym przypadku szlaku etnograficznego

Z piekarnictwem na Szlaku Tradycyjnego Rzemiosta w wojewddztwie
malopolskim mozna si¢ zetkna¢ na dwoch trasach. Na trasie sadeckiej wy-
piekiem chleba zajmuja sie dwie osoby, ktore przyjmuja turystéw w miej-
scowosci Jelna (Barbara Swiderska) i Sromowce Wyzne (Stanistawa Krupa),
natomiast na trasie tarnowskiej jest jedna gospodyni mieszkajaca we wsi
Jastrzebia (Danuta Kostrzynska). W wojewddztwie podkarpackim z trady-
cyjnym wypiekiem chleba mozna spotkac sie¢ rowniez na dwoch trasach, na
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trasie lezajsko-kolbuszowskiej, gdzie sa dwie gospodynie w tej samej miej-
scowosci 0 nazwie Mazury (Emilia Adamczak i Genowefa Makusak), a na
trasie bieszczadzkiej pokazem wypieku chleba zajmuje si¢ jedna osoba
w miejscowosci Orelec (Bernadeta Wojtanowska).

Wszystkie osoby zajmujace si¢ piekarnictwem na Szlaku Tradycyjnego
Rzemiosta, zarowno w wojewddztwie matopolskim, jak i podkarpackim
charakteryzuje bardzo duza znajomos$¢ dawnego rzemiosta zwiazanego
z calym procesem przygotowania oraz wypieku chleba. Turysci odwie-
dzajacy wspomniane wczesniej miejsca zlokalizowane na Szlaku w obyd-
wu regionach maja niezwykla mozliwos¢ zobaczenia, a takze czynnego
uczestnictwa w pokazie wypieku chleba wedlug tradycyjnych receptur
oraz postucha¢ opowiesci ludowych, jakie wigzaly si¢ dawniej z tym pra-
cochtonnym rzemiostem.

Pokazy dla turystow zaréwno indywidualnych, jak i grupowych roz-
poczynaja sie zawsze od przygotowania wszystkich niezbednych produk-
tow spozywczych, czesto przy uzyciu tradycyjnych sprzetdw, jak: sporza-
dzanie rozczynu w glinianym dzbanku, mielenie ziarna na make przy uzy-
ciu zaren czy przesiewania maki przez sito do dziezy. W dalszej kolejnosci
wyrabiane jest ciasto, a pozniej odbywa sie¢ proces wyrastania, podczas kto-
rego turysci czestowani sa na ogdt potrawami regionalnymi i nalewkami
domowej roboty. W tym czasie obserwuja rowniez misterny proces rozpa-
lenia pieca kuchennego, aby nastepnie po wyrosnieciu i uformowaniu chle-
ba z pomoca gospodyni moc wlozy¢ go do pieca. Na koniec istnieje moz-
liwo$¢ otrzymania lub zakupu upieczonego chleba przez turystéow, co jest
wczesniej ustalone przed wizyta w danym punkcie na Szlaku. Wszystkie
gospodynie oferujace tego typu pokazy i warsztaty, dostarczaja réwniez
chleb na rozmaite okazje i wyjazdy zwiazane z dziatalnoscia Kot Gospodyn
Wiejskich, jak np. imprezy organizowane na poziomie lokalnym lub regio-
nalnym na Szlaku.

Na szczegdlng uwage wsrdd innych osob zajmujacych sie na Szlaku
piekarnictwem zastuguje fakt, ze pani Emilia Adamczak wraz z pania Ge-
nowefg Makusak, ktére znajdujg sie¢ na trasie lezajsko-kolbuszowskiej
naleza do zespotu obrzedowego ,Mazurzanie”, ktérego gtéwnym celem
jest podtrzymywanie rodzimego folkloru oraz popularyzowanie wsrod tu-
rystow odwiedzajacych region zwyczajow i obrzedéw zwigzanych z ich
miejscem zamieszkania, gdzie czolowe miejsce zajmuje pozywienie. Uczest-
nicza one zawsze w rdéznych imprezach plenerowych organizowanych
w Muzeum Kultury Ludowej w Kolbuszowej. Podczas tych imprez gospo-
dynie prezentuja regionalne potrawy, a przede wszystkim chleb na lisciach
chrzanu, a takze proziaki oraz podptomyki. Gospodynie prowadza ponad-
to lekcje muzealne pt. ,Ziarnko do ziarnka — znaczenie chleba w tradydji
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ludowej”, podczas ktorych pokazuja dzieciom i mlodziezy zwiedzajacym
Park Etnograficzny caly proces wypieku chleba — od zarabiania ciasta
w dziezy, przez formowanie bochenkéw w stomianych koszykach i wkla-
danie na topacie do nagrzanego pieca, az po degustacje gotowego chleba
z mastem ubitym w maselnicy (www.podkarpacie.szlakrzemiosla.pl;
20.08.2011). Pokazy oraz lekcje muzealne prezentujace rézne aspekty kul-
tury ludowej, ktore sa organizowane w placdwkach etnograficznych na
wolnym powietrzu maja szczegélne znaczenie w rozwoju turystyki edu-
kacyjno-kulturowej.

Podsumowanie

Wstapienie Polski w struktury Unii Europejskiej otworzylo przed instytu-
cgami rzadowymi, samorzadowymi, a takze licznymi stowarzyszeniami
i fundacjami dziatajacymi na rzecz kultury ogromne mozliwosci rozwoju
infrastruktury turystycznej, a tym samym kreowania nowych produktow
turystycznych. Dzigki finansowaniu z programow unijnych nastapit w os-
tatnich latach gwaltowny wzrost réznego typu inwestyqji turystycznych.
W ramach tych dziatan zaczeto m.in. odnawiac do tej pory juz funkcjonuja-
ce, a przede wszystkim wyznaczaé nowe szlaki tematyczne, ktore majq sta-
nowic o jeszcze wigkszej atrakcyjnosci odwiedzanego przez turyste regio-
nu.

Szlaki etnograficzne prezentujace rozne przejawy polskiej kultury lu-
dowej, zar6wno materialnej, jak i duchowej, wyréznia na tle innych szla-
kéw zywotnos¢, ktéra wynika z autentycznego i nadal istniejacego w wielu
regionach kraju wiejskiego dziedzictwa kulturowego. Tworzenie tego typu
szlakow tematycznych ma miejsce w przewazajacej wiekszosci w regionach
etnicznych, gdzie to dziedzictwo nadal wystepuje, czyli: Kaszuby, Podlasie,
Lubelszczyzna, Podkarpacie, Malopolska i Podhale. Mieszkancy tych ob-
szardw, a szczegolnie ci, ktdrzy sa autochtonami, sa mitosnikami wtasnego
regionu, a wielu z nich ma uzdolnienia twodrcze oraz sa zaangazowani
w przekazywanie tradydji z pokolenia na pokolenie.

Regionalni tworcy dziela sie zawsze z duza checia swoim dziedzic-
twem kulturowym z przyjezdzajacymi do nich turystami. Osoby bedace na
szlaku etnograficznym maja wyjatkowa mozliwos¢ bezposredniego kontak-
tu z dawnymi rzemiostami, tworczoscia i rekodzielem ludowym oraz miej-
scowymi tradycjami kulinarnymi. Podejscie do swojej kultury regionalnej,
jakie maja grupy etniczne w dobie tak szeroko pojetej globalizacji nabiera
szczegOlnego znaczenia, poniewaz stanowi wyjatkowy walor na rynku
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wiejskiej turystyki kulturowej. Wszystko to, co zostalo odziedziczone po
poprzednich pokoleniach we wspdtczesnym Swiecie jest wielkim bogac-
twem i elementem potencjatu turystycznego danego regionu i kraju. Nalezy
pamietad, ze czesto to bogactwo dostrzega i docenia turysta, dla ktoérego in-
ne przejawy kultury, jak w tym przypadku ludowej, staja si¢ silnym mag-
nesem do wybrania danego miejsca na swoj wyjazd turystyczny.

Kapitatem turystyki kulturowej jest bez watpienia dziedzictwo kulinar-
ne, ktore wsrdd waloréw krajoznawczych, decydujacych o atrakcyjnosci tu-
rystycznej regionu, w grupie walorow zwigzanych z tradycyjna kultura
ludowa, miesci podgrupe obejmujaca m.in. przechowywanie zywnosci, ob-
robke surowcdw oraz przygotowanie pozywienia. Odtwarzanie waznych
elementdw, zapomnianych czasami wytworow kultury i tradycji regional-
nej, do ktdérych z pewnoscia mozna zaliczy¢ pozywienie ludowe, oznacza
uczynienie z nich nowej atrakcji turystycznej, ktora moze wzbogacac ist-
niejacy juz produkt turystyczny lub stanowi¢ zupelnie nowy, do tej pory
zupelnie nieznany.

Przykladem takiego wyjatkowego produktu turystycznego, jest Szlak
Tradycyjnego Rzemiosta w wojewddztwie matopolskim i podkarpackim,
ktéry prezentuje rozne ginace zawody, w tym wiejskie piekarnictwo. Gos-
podynie oferujace pokazy wypieku chleba dla turystow, ktérzy odwiedzaja
je w ramach Szlaku, dbaja o kazdy najmniejszy szczegot i zachowanie wier-
nosci tradydji z tym zwigzanej. Podczas pokazow wykorzystuja one dawne
sprzety uzywane przy wypieku chleba, ktore uatrakcyjniaja jego widowis-
kowo$¢, przekazuja turystom opowiesci zwigzane z tradycja chleba w kul-
turze ludowej, a takze czesto uatrakcyjniaja im czasochtonny pokaz degu-
stacja wczesniej przygotowanych potraw i nalewek regionalnych.

Szlak Tradycyjnego Rzemiosta Matopolski i Podkarpacia jest bez wat-
pienia pomystem na niekonwencjonalny sposob spedzenia wolnego czasu,
na polaczenie aktywnego wypoczynku z nauka technik rzemieslniczych,
a przede wszystkim zacheta do spotkan z ludzmi, dla ktérych rzemiosto
jest nie tyle zawodem czy hobby, ale ogromna pasja i zyciem. Podroz tym
wyjatkowym Szlakiem jest réwniez okazja do odwiedzania interesujacych
miejsc, lezacych poza gléwnymi trasami turystycznymi. Daje on mozliwo$¢
uczestniczenia w warsztatach i prezentacjach, podczas ktorych turysci mo-
ga poznac artystow i rzemieslnikow przy pracy, wystucha¢ opowiesci o ich
zawodzie, samodzielnie wykona¢ drewniang zabawke, garnek czy réze
z bibuly albo tez przyjrzec si¢ procesowi produkcji miodu lub wypiekania
chleba.
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